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Dann wünschen wir Ihnen eine
   besinnliche Weihnachtszeit.

Das alte Jahr neigt sich dem Ende zu.
Wir möchten unseren Kunden, Geschäfts-

partnern und Freunden für Ihr Vertrauen und 
Ihre Treue danken und wünschen Ihnen über 

die Feiertage Zeit für sich selbst, in der Sie sich 
von der Hektik des Alltags erholen können.

Das Jahr 2014 soll Ihnen und Ihrer Familie 
Gesundheit, Glück und Freude bereiten.

Ihr gutes Recht!
PARTYKA & ZAVADIL

R E C H T S A N W ÄL T E

Scheidungsrecht
Arbeitsrecht
Verwaltungsrecht
Familien- und Erbrecht

Heringstraße 3, 02625 Bautzen
(Parkplatz im Hof) 

Unterhaltsrecht
Strafrecht
Verkehrsrecht
Vertragsrecht

Telefon (03591) 529790   • In Eilfällen: 0175 / 5234870

Für Ihren Schrott
diebesten Preise!

TSR Recycling GmbH & Co.KG
Kreckwitzer Straße 24

02627 Baschütz
Tel.: 03591 24197

Öffnungszeiten:
Montag bis Freitag 7–16 Uhr

jeden 3. Samstag im Monat 9–12 Uhr
www.tsr.eu Weihnachtsmarkt am 15.12.2013 von 13 bis 18 Uhr in Kubschütz 

KUBSCHÜTZ  • SOHLAND

Am Ende des alten Jahres
danken wir Ihnen herzlich
für Ihr Vertrauen und die
gute Zusammenarbeit.

Wir wünschen Ihnen erhol-
same Festtage sowie Glück
und Erfolg im neuen Jahr.

Bautzen. Bautzen, die tau-

sendjährige Stadt, braucht 

einen historischen Weih-

nachtsmarkt, so die Grün-

deridee. Gesagt, getan, an 

der Heringstraße waren am 

vergangenen Wochenende 

Menschen in historischen 

Gewändern und passenden 

Ständen zu sehen. Der 

Markt musste am ersten 

Tag ausfallen, so auch das 

extra geschriebene Pup-

penspiel, da ein Zelt vom 

Sturm zerrissen wurde. So 

hatte sich das Historische 

Stadtvolk den Start nicht 

vorgestellt, aber Sicherheit 

geht schließlich vor. Dafür 

seien an den folgenden zwei 

Tagen recht viele Besucher 

da gewesen. Ein kleines 

Eintrittsgeld für Erwachse-

ne ließe sich nicht vermei-

den, um das Programm zu 

fi nanzieren. Geboten wer-

den sollte nämlich mehr 

Kultur, als Buden mit ver-

führerischen Süßigkeiten, 

so Teda die Tuchhändlerin. 

Franziska Henke gehört zu 

den Hauptorganisatoren so-

wie auch Bodo Siegert, Ro-

nald Burkhardt und Torsten 

Winkler. Für das nächste 

Jahr wird wieder ein His-

torischer Weihnachtsmarkt 

geplant.      Kerstin Kunath

Erster Historischer Weihnachtsmarkt in Bautzen
Sturm und zerrissenes Zelt verschiebt den Start 

Mitorganisator Tosten 
Winkler bei der Feuershow
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Malschwitz. (red) Mit der 

Fertigstellung des Glocken-

projektes des Glockenför-

dervereins Malschwitz e. 

V. ist sein Ziel erfolgreich 

umgesetzt wurden. 

Daher verfasste die 

Mitgliederversammlung 

in ihrer letzten Vereins-

versammlung einstimmig 

den Beschluss zur Auf-

lösung des Vereins zum 

31.12.2013. Der 1. und 2. 

Vorsitzende wurden als 

Liquidatoren bestimmt. 

Sie werden die noch lau-

fenden Geschäfte des Ver-

eins bis zum Abschluss 

aller Arbeiten führen. Im 

Januar werden durch die 

Geläutbaufi rma noch zwei 

Schlaghämmer und eine 

neue Digital-Quarz-Uhr zur 

Steuerung montiert. Vor 

dem jeweiligen Stunden-

schlag auf der großen Glo-

cke wird ein zweiter Ham-

mer auf der kleinen Glocke 

den Viertel- (1x), Halb- 

(2x), Dreiviertel- (3x) und 

vollen (4x) Stundenschlag 

ausführen. Insgesamt wur-

den über 145.000 € in das 

Geläut, den Glockenstuhl 

und den Kirchturm inves-

tiert. Alle Bauleistungen 

wurden überwiegend durch 

Unternehmen aus der Ge-

meinde Malschwitz ausge-

führt.

Kurz informiert
redaktion@bautzenerbote.de
Telefon: 03591 529380

Zusammenarbeit
Die Wirtschaftsinitiative 
Lausitz e.V. und der För-
derverein Lausitz e.V. ha-
ben in Hoyerswerda eine 
Kooperationsvereinbarung 
unterzeichnet. Ziel ist die 
nachhaltige, länderüber-
greifende Entwicklung und 
Vermarktung der Lausitz.

Spende
Die Mitarbeiterinnen von 
DER Deutsches Reisebüro 
aus  dem Kornmarkt-Cen-
ter Bautzen spendeten 
Ende November 250 Euro 
an den Oberlausitzer Kin-
derhilfe e.V. 

Geschlossen
Die Stadtverwaltung Baut-
zen hat vom 23. Dezember 
2013 bis zum 1. Januar 
2014 alle Verwaltungsein-
richtungen geschlossen.

Lausitzer Seenland
Die Seenlandbahn rollt im 
Sommer 2014 von Dres-
den ins Lausitzer Seenland. 
Die Passagiere gehen an 
Bord eines historischen 
Triebwagens aus den 
1960er Jahren. Von Juni 
bis September werden 
acht abwechslungsreiche 
Tagesfahrten mit dem Son-
derzug der Ostsächsischen 
Eisenbahnfreunde e.V. in 
die neue Urlaubsregion 
angeboten. Seit 3.12. sind 
alle Angebote unter  www.
seenlandbahn.de buchbar.

Kostenlos
Am Sonntag, 8. Dezember, 
15 Uhr bietet das Deutsch-
Sorbische Volkstheater 
Bautzen zur Vorstellung 
„Endlich allein!“ eine kos-
tenlose Kinderbetreuung 
an.

Schließung 
Ab dem 01.01.2014 wer-
den die Leistungen des Le-
bensmittelüberwachungs- 
und Veterinäramtes am 
Verwaltungsstandort Hoy-
erswerda nicht mehr ange-
boten.

Neukirch. (red) Seit meh-

reren Monaten hat der 

Landkreis verschiedenste 

Möglichkeiten und eine 

Vielzahl von Objekten zur 

Unterbringung von Asyl-

bewerbern untersucht und 

geprüft. In die engere Wahl 

sind u.a. der Schützen-

platz in Bautzen und die 

ehemalige Förderschule in 

Hoyerswerda gezogen wor-

den. Beide Objekte befi n-

den sich im Eigentum des 

Landkreises und sind mit 

relativ wenig fi nanziellem 

und zeitlichem Aufwand 

als Asylbewerberwohn-

heime herzurichten bzw. 

umzubauen. 

Am 9.12. beschloss der 

Kreistag, dass sich der 

Landkreis Bautzen am 

14.1.2014 (10 Uhr) an der 

Zwangsversteigerung des 

Neukircher „Hofgerichtes“ 

beteiligen wird.

Abhängig von diesem Er-

gebnis plant der Landkreis 

als zuständige Behörde 

die Einrichtung des Ge-

bäudes zur Unterbringung 

von Asylbewerbern. Der 

Verkehrswert des Objektes 

liegt bei 330.000 €.

Richtigstellung
Wir bitten den Schreibfehler in der letzten Ausgabe 

vom 30. November 2013, bei der Bildunterschrift 

des Artikels „Spende erfüllt lang ersehnten Wunsch“ 

zu entschuldigen. Richtig muss es heißen: ... Harald 

Möller, überlebender Zeitzeuge,  gedachten der Ver-

storbenen und legten Kränze nieder.

Bewerbung für Landesgartenschau 2019
Bischofswerda erarbeitet Konzept

Bischofswerda. Löbau hat 

es geschafft, die Landes-

gartenschau (LGS) in die 

Oberlausitz zu holen. War-

um sollte es Bischofswerda 

nicht auch versuchen? Die 

Vorteile sind groß.  Bis 30. 

März 2014 muss die Bewer-

bung abgegeben sein. An-

dreas Erler, der Oberbür-

germeister habe sich dies 

schon bei seiner Wahl auf 

die Fahne geschrieben.

Kürzlich gab es eine 

Bürgerversammlung. An-

dreas Erler war diese sehr 

wichtig: „Wir möchten die 

Bürgerinnen und Bürger, 

die Vereine und Vertreter 

von Verbänden mit einbe-

ziehen und möchten eine 

möglichst breite Unterstüt-

zung. Sehr interessant war 

die Vielfältigkeit der Ideen. 

Ich bedanke mich bei allen 

für diese sehr gute Veran-

staltung.“ 

Im derzeitigen Konzept 

sei eine Industriebrache 

einbezogen, das sogenann-

te Sabra-Gelände, an der 

Belmsdorfer Straße. Ziel 

sei es, die Süd- und Nord-

stadt zu verbinden. Wie be-

stehende Hürden zu über-

winden seien, war bereits 

Thema in Verhandlungen, 

so z.B. das dazwischen lie-

gende Bahngelände. Für die 

LGS gibt es viele Wünsche, 

z.B. solle die Waldbühne 

mit einbezogen werden 

oder gar eine andere Ort-

schaft, alte Wege oder einer 

der sieben Teiche solle wie-

der belebt werden. 

Neben einer attraktiven 

Gartenschau im Freistaat 

mit vorrübergehender Ar-

beitsbeschaffung, liegt der 

Fokus auf der Nachhal-

tigkeit, vor allem auf der 

Belebung des Tourismus, 

denn dies kurbelt dauerhaft 

die Wirtschaft an. Voraus-

gesetzt man schafft es, an 

einem Strang zu ziehen, 

dann profi tieren alle davon.

Kerstin Kunath

v.li. Erika Lehmann, Bauamtsleiterin Stadt Bischofswerda, Andreas Erler Oberbürger-
meister Bischofswerda und Ulrich Krüger, Planer
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Bekommt Neukirch ein Asylbewerberheim?

Auflösung nach erfolgreicher Arbeit
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Kurz informiert
redaktion@bautzenerbote.de
Telefon: 03591 529380

Erfolgreich
Die Vorstellung „Rum-
pelstilzchen“ im Gründer 
Gut Wölkau ist erfolgreich 
gestartet, für die Erwach-
senenfassung gibt es nur 
noch Karten für den 21. 
Dezember. Bei den Kinder-
vorstellungen ist allerdings 
noch jede Menge frei.

Anklage erhoben
Die Staatsanwaltschaft 
Görlitz hat das Verfahren 
gegen einen 28 Jahre al-
ten Mann aus Lauta wegen 
versuchten Totschlags ab-
geschlossen und Anklage 
erhoben. Dem Angeschul-
digten wird vorgeworfen,  
im Juli 2013 gegen die 
knapp drei Jahre alte Toch-
ter seiner Lebensgefährtin 
massive Gewalt ausgeübt 
zu haben, indem er auf das 
Kind mehrfach mit Fäusten 
einschlug und/oder mit be-
schuhten Füßen eintrat.

Landkreis Bautzen
Landkreis Bautzen bleibt 
Träger des Hortes am Sor-
bischen Schul- und Begeg-
nungszentrum (SSBZ) 

Bautzen
Sturmtief Xaver hat keine 
nennenswerten Spuren 
hinterlassen. Außer einem 
umgekippten Schild am 
Tunnel der Westtangente 
und einem geborstenen 
alten Baum am Spreeho-
tel sind keine Schäden zu 
fi nden.

Zahl der Woche
57.728

Leute sind im sächsischen 
Bauhauptgewerbe tätig.

Kirschau. Nach dem 

Juni-Hochwasser hat der 

Ostdeutsche Sparkassen-

verband (OSV) und seine 

Mitgliedssparkassen sozi-

ale Einrichtungen im Land-

kreis Bautzen unterstützt. 

Spendenschecks, über ins-

gesamt fast 50.000 Euro, 

übergaben am 4. Dezember 

in Kirschau, der Geschäfts-

führende Präsident des 

OSV Dr. Michael Ermrich 

und der Vorstandsvorsit-

zende der Kreissparkasse 

Bautzen Dirk Albers. Emp-

fänger waren, stellvertre-

tend für die Einrichtungen, 

die Bürgermeister der am 

schlimmsten betroffenen 

Gemeinden. 

Zum Beispiel möchte 

Thomas Polpitz, der Ober-

guriger Bürgermeister, die 

erhaltenen 10.000 Euro 

in die Außenanlagen der 

neugebauten Kita stecken.  

12.000 Euro gingen an 

die Grundschule und Kita 

„Körsegeister“ in Kirschau, 

hier soll der Bolzplatz er-

neuert werden. In Cune-

walde werden die 5.000 Euro 

in der AWO Kita „Wichtel-

land“ benötigt. 15.000 Euro 

erhielt das Waldschulheim 

Halbendorf in der Gemein-

de Malschwitz. Im Ortsteil 

Preititz dienen die 5.000 

Euro der Erneuerung des 

Spielplatzes.

Kerstin Kunath

50.000 Euro zur Beseitigung von Flutfolgeschäden
Unterstützung für Soziales und Kinder

Birgit Weber, Beigeordnete des Landrates übernahm die Spendenschecks und reichte 
sie den Bürgermeistern weiter. Daneben v.li.. Sven Gabriel, BM Schirgiswalde-Kirschau, 
Dr. Michael Ermrich, Präsident OSV, und Dirk Albers, Vorstand der KSK Bautzen
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Am 21. Dezember 
erscheint unsere letzte 

Ausgabe für dieses Jahr. 
Anzeigenschluss ist 
am Montag, 10 Uhr.  

Im neuen Jahr erscheinen 
wir am 25. Januar. 

Anzeigenschluss dafür 
ist am 20. Januar.

Bautzen. Die Bäckerin-

nung Bautzen veranstaltete 

in der Kreissparkasse Bau-

tzen, Kornmarkt 1, eine 

öffentliche Stollenprüfung 

am 10. Dezember 2013. 

Die Bürger konnten sich 

durch Verkostung ein Bild 

von den Stollenkreationen 

der einzelnen Weihnachts-

stollen machen. Es war für 

jeden Geschmack etwas 

dabei, wie z. B. Rosinen-, 

Mandel-, Mohn- und Scho-

koladenstollen. 

Geprüft vor Ort wurden 

die freiwillig von 29 Bä-

ckern eingereichten Stollen 

vom Institut für Qualitäts-

sicherung von Backwaren 

(IQBack), dem IQBack-

Sachverständigen Herrn 

Michael Isensee, der in 

Nord- und Mitteldeutsch-

land unterwegs ist, um 

Brote, Brötchen und Stol-

len zu prüfen. Dabei gibt es 

ein festgelegtes Prüfsystem, 

wobei es auf Form, Ausseh-

en, Oberfl ächen- und Krus-

teneigenschaft, Lockerung 

und Krumenbild, Zutaten-

verteilung sowie Geruch 

und Geschmack ankommt.

 Die Leute konnten haut-

nah den Prüfer bei der Ar-

beit beobachten, wie die-

ser an den Stollenstücken 

schnupperte, sie befühlte, 

sie auseinanderbrach, an 

den Stücken kaute und man 

konnte an seiner Mimik er-

kennen, ob ihn der Stollen 

begeistert oder nicht. 

Nach Herrn Isensees Mei-

nung wird oft der Fehler 

gemacht, dass der Stollen 

zu lange gebacken wird, er 

ist dann zu trocken. Stollen 

dürfen nur eine sehr dün-

ne Kruste haben und diese 

muss hell aussehen. Es ver-

langt eben Handwerksta-

lent- und -wissen, um so ein 

Prachtstück herzustellen.

Am Ende der Stollenprü-

fung erreichten 44 Prozent 

der Kandidaten vom Stol-

lenprüfer ein „sehr gut“ und 

40 Prozent ein „gut“.

Übrigens, mein persön-

licher Favorit bei der Ver-

kostung war der Schoko-

ladenstollen, probieren Sie 

ihn doch aus, liebe Leser. 

Ihre Margit Hackbarth

Weihnachtsstollen 
von Meisterhand:

Mit Liebe zum 
Handwerk gebacken
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v.l. Innungsobermeister der Bäckerinnung Lutz Neumann, 
Martin Bäns, Michael Isense
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Im Mai 2013 erlitt ich ei-

nen Schlaganfall und lei-

de seitdem unter Aphasie 

(Verlust der Sprache). Ich 

bin weder geistig behin-

dert noch psychisch krank, 

brauche nur mehr Zeit zum 

Denken und Verstehen. So 

hat sich das Leben für mich 

völlig verändert. Trotz um-

fangreicher Hilfe von au-

ßen muss ich jedoch mit 

meinem Leben letztlich 

selbst klarkommen, es neu 

ordnen, mich wieder fi nden. 

Aber ich gebe nicht auf. Ich 

weiß auch, dass es andere 

Betroffene gibt, die nicht 

wissen, wie sie diesem neu-

en Leben mutig begegnen 

und ihm wieder einen Sinn 

geben.

Wo seid Ihr? Bitte mel-

det Euch! Ich suche Apha-

sie-Betroffene und/oder 

ihre Angehörigen im Raum 

Bautzen für den Aufbau 

einer Selbsthilfegruppe, in 

der wir uns treffen, reden, 

miteinander lachen und et-

was unternehmen können.

Lasst uns gemeinsam et-

was auf die Beine stellen 

und wieder Vertrauen in 

das Leben gewinnen. Ich 

freue mich auf Eure Nach-

richt! Bitte meldet Euch bei: 

Hans-Thomas Schulze
Siedlerweg 2 
02627 Weißenberg
OT Wurschen
Tel. 035939/858697 
Handy: 01520 900 7308
schulzegenius@web.de

Bautzen. (stadtv) Eine gute 

Gelegenheit für den Kauf 

der Weihnachtsgeschenke 

bieten die Bautzener Ein-

zelhändler am Sonntag, 

dem 15. Dezember. Von 13 

bis 18 Uhr öffnen hunderte 

Geschäfte vor allem in der 

Innenstadt zum verkaufsof-

fenen Sonntag. „Mit seinem 

bunten Mix an unterschied-

lichsten Angeboten präsen-

tiert sich Bautzen als der 

herausragende Einkaufs-

standort in der Region“, 

wirbt Wirtschaftsförderer 

Alexander Scharfenberg für 

einen Besuch in Bautzen. 

Dabei würden neben dem 

Kornmarkt-Center auch 

zahlreiche kleinere Händ-

ler und Boutiquen den Reiz 

der Einkaufsstadt Bautzen 

ausmachen. „Auch in den 

Straßen rund um das Cen-

ter und die Reichenstraße 

als Haupteinkaufsstraße ist 

ein Besuch zu empfehlen“, 

so Scharfenberg. Gerade in 

den kleineren Lagen habe 

die Suche nach dem ganz 

besonderen Weihnachtsge-

schenk Erfolg. 

Ihre Einkaufstour können 

die Besucher aus Ostsach-

sen, Polen und Tschechien 

mit einem Bummel über 

den 629. Bautzener Wen-

zelsmarkt, dem vermutlich 

ältesten Weihnachtsmarkt 

Deutschlands, ergänzen, 

der von 10 bis 20 Uhr ge-

öffnet hat.

Verkaufsoffener Sonntag am 3. Advent in Bautzen

Bautzen. Am 16. Dezem-

ber wird die B 96 Westtan-

gente Bautzen offi ziell für 

den Verkehr frei gegeben. 

Am 20. Dezember wird 

die feierliche Freigabe der 

Ortsumfahrung Herrnhut 

erfolgen. Besonders für die 

Anwohner der jetzigen B 

178 wird dies eine deutliche 

Entlastung vom Durch-

gangsverkehr bringen. Die 

neue B96 Westtangente 

wird das Stadtzentrum von 

Bautzen erheblich vom 

Durchgangsverkehr entlas-

ten. Zudem steht mit der 

Westtangente eine leis-

tungsfähige Anbindung der 

Wirtschaftsstandorte süd-

lich von Bautzen an die A 4 

zur Verfügung.

Freigabe der 
Westtangente 

noch 2013

MUT haben und Selbst-
hilfegruppe aufbauen

Bautzen/Hochkirch. (ups)

Ab sofort nehmen UPS 

Paketzusteller gerne Spen-

den entgegen. Die Spiel-

zeugspenden verwandeln 

das braune UPS Paketfahr-

zeug in einen Christmas 

Truck für Kinder. Die Spen-

den sind für das Kinder 

und Jugendheim „Haus am 

Czorneboh“ in Hochkirch 

vorgesehen. Die Spielzeug-

sammlung fi ndet in zwei 

Varianten statt: In einigen 

Städten parkt jeweils eines 

der typischen braunen UPS 

Zustellfahrzeuge an einem 

der Adventsamstage auf 

einem gut besuchten Platz 

und dient als Abgabestel-

le für Spielzeug, Spiele, 

Sportgeräte sowie Bücher 

(aus hygienischen Gründen 

keine Stofftiere). In ande-

ren Städten nehmen die Zu-

steller auf ihrer Tour direkt 

Spielzeugspenden entge-

gen. Dies ist insbesondere 

für Abholkunden von UPS 

eine Gelegenheit, im Haus 

Spielzeug zu sammeln und 

es bei der Paketabholung 

dem UPS Zusteller mitzu-

geben. Für diejenigen, die 

nicht die Gelegenheit ha-

ben, Spielsachen am Tag 

der Sammlung zu spenden 

oder direkt einem Zusteller 

zu geben, besteht zusätzlich 

die Möglichkeit, diese di-

rekt bei einer UPS Nieder-

lassung abzugeben. 

UPS übergibt anschlie-

ßend das gesammelte Spiel-

zeug zu einer lokalen Ein-

richtung für Kinder. Durch 

die Spielzeugspenden ver-

wandeln sich die bekannten 

braunen Zustellfahrzeuge 

in einen Christmas Truck 

für Kinder.

UPS sammelt wieder Spielzeug
Spielzeugspenden verwandeln die braunen Zustellfahrzeuge 

in UPS Christmas Trucks für Kinder

Matthias Friske 
Die Geschichte 
des »Mosaik« 

von Hannes Hegen

Mark Lehmstedt
Die geheime 

Geschichte 
der Digedags

Tel. 03591
529380
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GeschenkeGeschenke
           zum            zum FestFest

(djd/pt). Wer noch ein besonderes 

Weihnachtsextra sucht, könnte bei der

„Drachenlady Godiva“ fündig werden:

Das strassbesetzte Fabelwesen thront als Ket-

tenanhänger auf einer bunten Perle und soll 

an den sagenhaften Mut der Lady Godiva 

erinnern. Einer englischen Legende zufol-

ge war sie eine schöne und selbstbewusste 

Frau, die im 13. Jahrhundert auf sehr ei-

gensinnige Art ihren Willen durchgesetzt 

hat. Ob für die beste Freundin, Tochter 

oder Enkelin - die Kette samt Anhänger 

(etwa 80 x 55 Millimeter) ist ein ori-

gineller Talisman für große und kleine 

Drachenfans. Die schöne Drachendame will 

die Trägerin augenzwinkernd dazu anregen, genau wie 

Lady Godiva auch einmal ungewöhnliche Wege zu ge-

hen, um ein Ziel zu erreichen. Den liebevoll handgefer-

tigten Anhänger gibt es in verschiedenen Farben unter 

www.funkelkram.de/fertige-funkelviecher im Internet.

Drachenlady Godiva: 
Funkelnde
Idee für 
Fantasyfans

Der funkeln-
de Kettenanhänger 
kommt auf Wunsch in der 
passenden Geschenkbox.

Foto: djd/funkelkram.de

www.digedags-shop.de
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Wir helfen
hier und jetzt.

Arbeiter-Samariter-Bund

Sozialdienst Bautzen GmbH

Wir wünschen
allen Kunden, 

Patienten,
Angehörigen und

Geschäftspartnern
ein schönes 

Weihnachtsfest!

Ihre Mitarbeiter der 
ASB-Sozialstation

Bautzen

 03591 4970-14 ü www.asb-bautzen.de

(djd/pt). Hier ein Do-

minosteinchen, dort ein 

Glühwein, dazu die Weih-

nachtsfeiern im Büro 

mit Gans und Knödel - kein 

Wunder, wenn die Waa-

ge im Dezember schnell 

ein paar Pfund mehr an-

zeigt. Das muss aber nicht 

sein.

Denn mit ein paar Tricks 

- beispielsweise viel Bewe-

gung - lassen sich die win-

terlichen Kalorienbomben 

leicht entschärfen.

Genießen erlaubt 
– aber in Maßen

Wer sich Lebkuchen, Gän-

sebraten und Co. konse-

quent verkneift, bekommt 

eines garantiert: schlechte 

Laune. Und die kann in der 

Vorweihnachtszeit nun nie-

mand gebrauchen. Besser ist 

es daher, den Genuss ganz 

bewusst einzuplanen und 

einfach die Menge im Blick 

zu behalten. Beim Ad-

ventskaffee zum Beispiel 

nicht immer wieder in die 

Keksdose greifen, sondern 

einige Plätzchen auswäh-

len, auf einen kleinen Teller 

legen und bewusst verzeh-

ren. Steht abends die Fir-

menfeier an, genügt mittags 

ein Salat oder eine heiße 

Suppe. Und beim Bummel 

über den Weihnachtsmarkt 

können Fleischspieß oder 

Braten eine Alternative zu 

fettiger Bratwurst sein. Am 

Glühweinstand beispiels-

weise kann man auch auf 

alkoholfreie Getränke set-

zen wie heißen Apfelsaft. 

Denn Alkohol liefert nicht 

nur reichlich Kalorien, son-

dern hemmt auch die Fett-

verdauung.

Kleine Sünden 
schnell ausgleichen

Es gibt aber auch Anläs-

se, bei denen möchte man 

sich nur ungern bremsen. 

Das Weihnachtsessen ge-

hört ebenso dazu wie ein 

Adventstreffen mit Freun-

den. Beides kann ohne im 

wahrsten Sinne des Wortes 

„schwere“ Folgen bleiben, 

wenn man einen Teil der 

Kalorien im Anschluss 

wieder einspart.

Wir möchten uns bei allen 
Patienten, Freunden, Mitarbeitern, 

Ärzten und Verwandten ganz herzlich für 
Ihr Vertrauen und Treue bedanken.

Wir wünschen Ihnen eine besinnliche Advents-
zeit, ein gesegnetes und friedliches Weihnachtsfest 
und ein gesundes und friedliches neues Jahr.

Schlank durch die 
Weihnachtszeit
Die besten Tipps gegen den Winterspeck

In der Adventszeit darf genascht werden, wenn die Menge 
stimmt. Dann bleibt auch die Kalorienbilanz im Lot.
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Weihnachten ohne selbst 
gebackene Plätzchen 

- undenkbar. Allerdings 
schlagen Zimtsterne mit 

rund 60 Kilokalorien zu Bu-
che, deshalb sollte man sie 

lieber in Maßen genießen. Fo
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Weihnachtliche 
Kalorientabelle
•  Bratwurst (Stück)

circa 350 Kilokalorien
•  Dominostein (Stück) 

circa 55 Kilokalorien
•  Eierpunsch (200 ml) 

circa 370 Kilokalorien
•  Gebrannte Mandeln 

(100 Gramm) - 
circa 510 Kilokalorien

•  Glühwein (200 Milliliter) 
circa 210 Kilokalorien

•  Maronen (100 Gramm) 
circa 200 Kilokalorien

•  Marzipan (30 Gramm) 
circa 135 Kilokalorien

•  Schokolebkuchen 
(Stück)
circa 100 Kilokalorien

•  Spekulatius (Stück)
circa 42 Kilokalorien

•  Weihnachtsstollen 
(100 Gramm)
circa 400 Kilokalorien

•  Zimtstern (Stück)
circa 60 Kilokalorien
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KÜCHEN OeserKÜCHEN Oeser
Groß Särchen

• individuelle Gestaltung aller Küchen
• 3D-Planung – auch vor Ort

• eigene Monteure / eigene Werkstatt
• Umbau & Erweiterung von Küchen

• Umzüge & Fremdmontage
• Jetzt neu: Einbau von Schiebetüren

SEIT
1991

Ihr professioneller Partner rund um Ihre Küche.

KÜCHE  •  BAD  •  GERÄTE  •  SERVICE

Wir wünschen unseren Kunden ein frohes 
Weihnachtsfest und ein gesundes neues Jahr.

Wilthener Straße 48 · 02625 Bautzen
Telefon/Telefax 03591 525205 · Funk 0160 97204246 

All unseren Kunden und Geschäftspartnern
ein frohes Weihnachtsfest und

alles Gute im neuen Jahr!

Inh. Stephan Hogau

(djd/pt). Den passenden 

Christbaum zu fi nden, ist 

eine Kunst für sich: Er soll 

gerade gewachsen sein, 

dichte Zweige haben und 

sattes Grün zeigen. Kom-

men noch besondere Wün-

sche wie eine bestimmte 

Größe hinzu, ist das An-

gebot beim Händler um 

die Ecke oft beschränkt. 

Wer im Forst selbst Hand 

anlegt, hat mehr Auswahl 

- und beschert der ganzen 

Familie ein stimmungs-

volles Erlebnis.

Beratung inklusive
Einfach auf eigene Faust in 

den Wald gehen und eine 

Tanne absägen, das geht al-

lerdings nicht. In der Vor-

weihnachtszeit laden aber 

zahlreiche Förstereien, 

Waldschulen und Forstbe-

sitzer dazu ein, sich vor Ort 

den eigenen Baum auszusu-

chen. Oft vergibt auch das 

zuständige Forstamt Ter-

mine. Dann kann die ganze 

Familie zusammen loszie-

hen und ihren persönlichen 

Wunschbaum ins Auge fas-

sen. Ist er gefunden, berät 

der Fachmann, ob die Wahl 

tatsächlich die richtige ist, 

damit der Baum über die 

Weihnachtstage frisch und 

ohne übermäßiges Nadeln 

im vollen Glanz erstrahlt. 

Er kennt die Eigenschaften 

der verschiedenen Arten. 

Außerdem hat er im Blick, 

welche Bäume gefällt wer-

den dürfen. Nicht nur die 

Weihnachtsbaumkäufer, 

sondern auch der Förster 

und sein Team profi tieren 

von der Auswahl direkt 

im Wald. Ihnen erspart sie 

Arbeit bei der sogenann-

ten Durchforstung. Jedes 

Jahr müssen junge Bäume 

aus dem Wald entnommen 

werden, damit sich die Kul-

turen ungestört entwickeln 

können und genug Platz so-

wie Licht haben.

Frische bewahren
(djd). Damit die Freude 
lange anhält und nicht 
am ersten Weihnachtsfei-
ertag zu nadeln beginnt, 
empfi ehlt sich der Kauf 
einheimischer Nadelbäu-
me. Diese können mit ei-
ner praktischen Motorsä-
ge frisch gefällt werden. 
Wer dem Baum täglich 
frisches Wasser gibt, sei-
ne Zweige zusätzlich be-
sprüht und das Zimmer, 
in dem er steht, nicht zu 
stark beheizt, wird noch 
bis weit nach Silvester 
Freude an dem festlichen 
Grün haben.

Auf einen prächtigen 
Christbaum will an den 
besinnlichen Tagen 
wohl niemand verzich-
ten. Mit der Motorsäge 
selbst gefällt, verleiht er 
dem Fest einen beson-
deren Glanz.
Foto: djd/Stihl

Stimmungsvolles
Familienerlebnis

Weihnachtsbaum frisch aus dem Wald

Handwerker der Region 
wünschen allen ein

Frohes Fest.
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BauBau

Wir wünschen unseren Kunden und
Geschäftspartnern ein frohes Fest
und ein gutes Neues Jahr.

Welkaer Straße 26 · 02625 Bautzen
Tel. (03591) 326146 · Fax: 326240

E-Mail: eab-bautzen@gmx.de „Nicht bei mir!” zeigt, wie 

Sie sich schützen können 

Die Adventszeit verbinden 

viele Menschen mit Besin-

nung und Geborgenheit. 

Doch Achtsamkeit ist ge-

boten, denn professionelle 

Einbrecher wissen um die 

günstigen Gelegenheiten, 

die die dunkle Jahreszeit 

bietet. 

Statistisch gesehen wird 

in den Wintermonaten dop-

pelt so häufi g eingebrochen 

wie in der Sommerzeit. 

In der Vorfreude auf den 

Weihnachtsurlaub vergisst 

so mancher einfache Prä-

ventionsmaßnahmen. Ein-

brecherbanden kommt auch 

die frühe Dämmerung gele-

gen und im Schutz der Dun-

kelheit nutzen sie das gerin-

gere Entdeckungsrisiko für 

ihre Beutezüge. So belegt 

eine Studie des Landesk-

riminalamtes Nordrhein-

Westfalen, dass „das hohe 

Fallaufkommen beim Woh-

nungseinbruch während der 

dunklen Jahreszeit (Winter-

halbjahr) auf das Auftreten 

professioneller Täter zu-

rückzuführen ist”.

Die Studie zeigt auch, 

dass es sich dabei häufi g 

um Täter handelt, die in 

Gruppen aus dem Ausland 

kommen und in der Regel 

höhere Schäden verursa-

chen. Auch der Anteil an 

Einbrüchen während des 

Tages ist höher als im Som-

mer, die Aufklärungsquote 

ist im Winterhalbjahr je-

doch wesentlich niedriger. 

Damit Sie zu Weihnachten 

keine böse Überraschung 

erleben, gibt die Initiative 

für aktiven Einbruchschutz 

„Nicht bei mir!” Tipps 

zum wirksamen Einbruch-

schutz. „Effektiver Schutz 

gegen Einbrecher fängt bei 

einfachen Verhaltensregeln 

an”, unterstreicht Dr. Hel-

mut Rieche, Vorsitzender 

der bundesweiten Initiati-

ve, in der sich die Polizei 

und die Sicherheitswirt-

schaft zusammengeschlos-

sen haben. Passiver Schutz 

vor Einbrüchen beinhaltet 

einfache Verhaltensmaß-

nahmen, die signalisieren, 

dass die Wohnung nicht 

längere Zeit unbewohnt ist:

Bei längerer Abwesenheit 

sollten Briefkästen regel-

mäßig geleert werden. Räu-

me sollten zeitweise über 

Zeitschaltuhren beleuchtet 

werden, um Einbrechern in 

den Abendstunden vorzu-

täuschen, es sei jemand zu 

Hause. Beim Verlassen des 

Hauses muss darauf geach-

tet werden, die Wohnungs-

tür zusätzlich abzusperren 

und Fenster zu schließen. 

Bei einer nur zugezogenen, 

nicht abgeschlossenen Tür 

oder einem angekippten 

Fenster kann der Versi-

cherungsschutz erlöschen, 

sodass Schäden unter Um-

ständen nicht von der Haus-

ratversicherung abgedeckt 

werden. 

Schenken Sie Sicherheit 

Aktiver Einbruchschutz 

beginnt bei der richtigen 

Sicherheitstechnik und ist 

neben den üblichen Vor-

sichtsmaßnahmen entschei-

dend, denn Polizeistatisti-

ken belegen, dass fast 40 

Prozent aller Einbrüche an 

vorhandener Sicherheits-

technik scheitern. Diese 

nimmt dem Einbrecher 

die Zeit zum ungestörten 

Arbeiten. Wenn er durch 

elektronische Alarmtechnik 

aufgeschreckt werde oder 

nach drei bis fünf Minuten 

nicht eindringen könne, 

gebe er meistens auf, er-

klärt Dr. Rieche. 

Die fachgerechte Bera-

tung, Montage und War-

tung der geprüften Sicher-

heitstechnik vor Ort ist 

unerlässlich.

„Nicht bei mir!“
In der Weihnachtszeit schlagen Einbrecher vermehrt zu

Bertolt-Brecht-Str. 8 a
02625 Bautzen

www.wg-aufbau-bautzen.de

Die kleineGenossenschaftmit großem Service.

Tel.: 03591 20190
Fax:  03591 201920

Ein frohes, glückliches, erholsames Weihnachtsfest 
sowie ein gesundes und erfolgreiches Jahr 2014 
wünschen Ihnen, sehr geehrte Mitglieder und 
Geschäftspartner der Aufsichtsrat und Vorstand.

MALERMEISTER

ARNFRIED SCHÜR

Arnsdorfer Straße 1 · 02692 Schwarznaußlitz
Tel. 035938 / 9556 · Fax 035938 / 98828

www.nicht-bei-mir.de
www.experten-gegen-einbruch.de

Handwerker der Region 
wünschen allen ein

Frohes Fest.
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 www.Treppenbau-Jatzke.de • Telefon 0 35 91-37 33 33
Neuteichnitzer Straße 36 • 02625 Bautzen

Besuchen Sie das große

TREPPENSTUDIO
in ihrer Region!

Samstag, 14.12.2013 
von 9 bis 16 Uhr

Bauservice Peter Müller

Talweg 1 • 01904 Neukirch
Tel. 035951 31522 • Mobil 0163 4411099

Frohe Weihnachten 
       und ein gesundes 
       erfolgreiches

2014.

Adolf-Kolping-Straße 37
02681 Schirgiswalde-Kirschau / OT Schirgiswalde

Tel. 0173-5939044 • DanielKnobloch@aol.com

DANIEL KNOBL   CH
DIPL.- ING. [TU] ARCHITEKT

 für
brandschutztechnische

Bau- und Objektüberwachung

Reg.-Nr.: 1008-08-2011

EIPOS e.V.

Frohe Weihnachten!

Handwerker der Region 
wünschen allen ein

Frohes Fest.

(djd/pt). Zunächst der Ad-

vent mit gemütlichen Nach-

mittagen bei Kerzenschein, 

Kaffee und Kuchen, dann 

besinnliche Weihnachts-

tage im Kreis der Familie 

und schließlich Partystim-

mung pur in der Silves-

ternacht: Die letzten Wo-

chen bilden für viele die 

stimmungsvollste Zeit des 

Jahres. Doch gerade die 

Festtage bergen besondere 

Risiken: So häufen sich im 

Advent Wohnungsbrände 

durch Kerzenfl ammen.

Brandgefahren
In der Adventszeit ereignen 

sich ungefähr ein Drittel 

mehr Wohnungsbrände als 

in den übrigen Wintermo-

naten, so der Gesamtver-

band der Deutschen Versi-

cherungswirtschaft (GDV). 

Wenn es so weit kommt, 

übernimmt die Hausratver-

sicherung den materiellen 

Schaden. 

Besser ist es jedoch, Ri-

siken zu meiden. Vorsicht 

ist beispielsweise beim 

Umgang mit offenem Feu-

er, Kerzen sowie trockenen 

Weihnachtsbäumen und 

Adventsgestecken gebo-

ten. Wichtig ist ebenso der 

geeignete Standort für den 

Weihnachtsbaum.

Jahreswechsel
Vorsicht ist auch in der Sil-

vesternacht gefragt. Den 

Verbrauchern wird empfoh-

len, nur Böller und Rake-

ten zu kaufen, die von der 

Bundesanstalt für Materi-

alforschung und -prüfung 

(BAM) zugelassen sind. 

Raketen  sollten sie stets 

aus standsicheren Rohren 

oder Flaschen gestartet 

werden. Feuerwerkskörper, 

die nicht explodiert sind, 

dürfen keinesfalls aufge-

hoben werden, da es sich 

um „Spätzünder“ handeln 

könnte.

Selbst die Geschenke 
sind versichert

(djd). Ein Trost für alle, die 
an den Weihnachtstagen 
einen Wohnungsbrand er-
leiden: Schäden, die durch 
das Feuer oder durch das 
Löschwasser entstehen, 
werden von der Hausrat-
versicherung abgedeckt. 
Sogar die Weihnachtsge-
schenke unterm Baum sind 
mitversichert. Nach einer 
Schätzung des Gesamt-
verbandes der Deutschen 
Versicherungswirtschaft 
(GDV) bezahlen die Versi-
cherer jährlich rund 35 Mil-
lionen Euro für Feuerschä-
den im Advent und in der 
Silvesternacht.
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Der Adventskranz mit echten Wachskerzen gehört zur 
stimmungsvollsten Zeit des Jahres einfach dazu. Dennoch 
ist Vorsicht geboten, um Feuerrisiken zu vermeiden.

Feiern ohne 
Nebenwirkungen

Rund um Advent, 
Weihnachten und 
Silvester häufen 
sich Wohnungsbrände
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Kfz-Unfallinstandsetzung  •  Freie Werkstatt  •  Autovermietung
Niederkainaer Str. 3b · 02625 Bautzen

PKW
LKW
BUS

Abschleppservice · Bergedienst · Pannenhilfe

RAZENG
Wir wünschen allen eine
besinnliche Weihnachtszeit
und ein gesundes
neues Jahr.

24h
SERVICE

BOXENSTOP
KFZ-MEISTERSERVICE

www.boxenstop-bautzen.de

Allen Kunden
und Geschäftspartnern

wünschen wir ein frohes
Weihnachtsfest und ein
gesundes neues Jahr.

Guter Service
muss nicht teuer sein!

Schmidt Vertriebs- und
Service GmbH

Löhrstr. 14a · 02625 Bautzen

Tel. (0 35 91) 46 00 08
Fax (0 35 91) 27 75 29

info@boxenstop-bautzen.de

Aktion „Schneegerüst“ auf dem Rastplatz „Auerswalder Blick“ 
 Plus für Verkehrssicherheit 

Chemnitz.  Ab sofort sind sie einsatzbereit, die „Schneegerüste“ an der A4, Tank- 
und Rastanlage „Auerswalder Blick“. Jeweils ein Schneegerüst steht auf dem Park-
platz in Fahrtrichtung Aachen und in Richtung Dresden. Bis März 2014 können 
Brummifahrer diese Gerüste nutzen, um Schnee- und Eismassen von ihren Fahr-
zeugen zu entfernen. DEKRA Chemnitz, die Autobahnmeisterei, die Polizeidirektion 
Chemnitz, die Gerüstbaufi rma Mokros und der Pächter Der Rastanlage „Auers-
walder Blick“ bieten Kraftfahrern mit dieser Aktion zusätzlich die Gelegenheit, den 
verkehrssicheren Zustand ihrer Busse, Lkw und Anhänger auch im Winter herzu-
stellen. 
Durch entsprechende Beschilderung werden die Brummifahrer schon auf der Auto-
bahn auf die Schneegerüste in beiden Fahrtrichtungen hingewiesen. An den Tank- 
und Rastanlagen wird zusätzlich per Handzettel informiert. Mit speziellen Schie-
bern können Kraftfahrer vom Gerüst aus die Fahrzeugdächer säubern. Die Lkw 
fahren dazu in voller Länge in eine Gasse der Gerüstkonstruktion. Sich auftürmende 
Schneemassen neben der Anlage werden vom Winterdienst beräumt.
Frank Koschela, Leiter der DEKRA-Niederlassung Chemnitz: „Jedes Jahr sind in 
der Wintersaison schwere Unfälle, sogar mit tödlichem Ausgang, zu beklagen, die 
durch herabfallende Eisplatten oder Schneelasten von Lkw und deren Anhängern 
verursacht werden. Auch wenn nicht in jeder Situation unmittelbar Gefahr für Leib 
und Leben anderer Verkehrsteilnehmer entsteht, kommt es doch häufi g zu Sach-
schäden und erheblichen Behinderungen. Mit der Aktion helfen wir, mehr Verkehrs-
sicherheit zu schaffen.“

ANZEIGE

Winterreifenpflicht beachten
Vorsicht Bußgeld: Auf Schnee und Eis sind 

Sommerreifen nicht erlaubt

(djd/pt). Was die Winterreifenpfl icht in 
deutschen Landen betrifft, haben auch 
die Neuerungen der Straßenverkehrs-
ordnung 2013 nicht mehr Klarheit ge-
bracht. Nach wie vor gilt: Es gibt keine 
generelle, auf bestimmte Zeiten festge-
legte Pfl icht, den Pkw auf wintertaug-
licher Bereifung zu bewegen, sondern 
nur eine situative. Das heißt, bei Glatteis, 
Schneeglätte, Schneematsch, Eis- oder 
Reifglätte fordert der Gesetzgeber M+S- 
oder Winterreifen. Wie man den Wech-
sel von Sommer- auf Winterreifen etwa 
bei einem plötzlichen Kälteeinbruch be-
werkstelligen soll, darüber schweigt der 
Gesetzestext sich aus.

„In der Praxis kann man die Passage 
der Straßenverkehrsordnung als Win-

terreifenpfl icht auslegen“, meint der 
Pressesprecher des Reifenherstellers 
Continental, Klaus Engelhart, „denn 
ein Fahrzeug mit Sommerreifen müss-
te man ja bei einem Wettersturz sofort 
stehen lassen, wenn man kein Bußgeld 
riskieren will.“ Er empfi ehlt, die „O bis 
O“-Regel zu beachten, das heißt Win-
terreifen in etwa von Oktober bis Os-
tern. Wer sicher unterwegs sein will, 
sollte in dieser Zeit echte Winterreifen 
mit dem Schneefl ockensymbol auf der 
Flanke nutzen, da ausschließlich M+S-
gekennzeichnete Reifen keine wirkliche 
Wintereignung mitbringen müssen. Un-
ter www.continental-reifen.de gibt es 
weitere Tipps und Informationen zur Si-
cherheit im Winter.

Sommerreifen auf winterlichen Straßen mit Schnee, Eis oder Reifglätte: nicht nur 
gefährlich, sondern auch mit Bußgeld bedroht.
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Wir wünschen Ihnen 
eine unfallfreie Fahrt durch 

die Weihnachtszeit und für das 
Jahr 2014 alles Gute.
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Was ist Ihr 
liebstes Weihnachtsessen:

Gänsebraten, Rehrücken, 

Würstchen mit Kartoffel-

salat - oder Raclette? 

Die Geschmäcker sind 

verschieden, aber jedes 

dieser traditionellen 
Gerichte ist etwas 

Besonderes.

Foto: www.chefkoch.de

                            as Highlight 
eines jeden Weihnachts-
menüs ist der Weihnachts-
braten als Hauptgang. 
Egal ob Rinderbraten, 
Schweinebraten, Krusten-
braten oder die klassische 
Weihnachtsgans - mit den 
richtigen Rezepten und 
ein paar wertvollen Tipps 
wird der Weihnachtsbra-

ten perfekt. 

Klassisches 
Weihnachtsessen: 
Gänsebraten und 

Entenbraten
Einige besondere Heraus-

forderungen birgt der tradi-

tionelle Weihnachtsbraten 

schlechthin: der Gänsebra-

ten. Jeder, der schon einmal 

eine Gans im Ofen hatte, 

weiß, dass das Federvieh 

nicht so leicht zu händeln 

ist, wie man als gänz(s)lich 

Unerfahrener vielleicht 

meint. Ähnlich, wie bei al-

len anderen Fleischsorten, 

steht und fällt das Gän-

seessen mit der Fleisch-

qualität, gerne sind Gänse 

entweder zu trocken oder 

zu fettig.  Zu bevorzugen 

sind kleinere Exemplare 

um die drei Kilo, diese Vö-

gel reichen für ca. vier Per-

sonen. Wie bekommt man 

das große Federvieh in den 

Ofen? Das Füllen der Weih-

nachtsgans ist Pfl icht, denn 

Äpfel, Dörrobst und Maro-

nen ergeben nicht nur eine 

leckere Beilage, sondern 

sorgen auch dafür, dass die 

Gans nicht so schnell aus-

trocknet. Denken Sie daran, 

die Gans vor dem Füllen 

von innen gut zu würzen 

und verschließen die Öff-

nung nach dem Befüllen, 

entweder mit Küchengarn 

oder kleinen Zahnstochern. 

Auch das An- bzw. Zusam-

menbinden von Flügeln und 

Keulen ist wichtig, denn 

gerade die abstehenden 

Flügelchen verbrennen bei 

hohen Temperaturen gerne.

Und nun die große Frage, 

die immer wieder für Dis-

kussionen sorgt: Bei wel-

cher Temperatur gart man 

eine Gans denn nun am 

besten und vor allen Din-

gen, wie lange? Auch beim 

Gänsebraten tendieren die 

meisten inzwischen dazu, 

diesen bei geringer Hitze 

und dafür längere Zeit im 

Ofen zu lassen, da die Gans 

so gleichmäßiger gart und 

nicht zu trocken wird. Al-

lerdings ist eine Gans nicht 

für das Niedertemperatur-

garen bei 80 Grad geeignet, 

denn eine gewisse Hitze ist 

notwendig. Wir empfehlen 

eine mittlere Temperatur 

von 150-160 Grad Celsius, 

eine drei-Kilo-Gans benö-

tigt so ca. fünf Stunden, 

um gar zu sein. Übrigens 

müssen Sie die Gans vorher 

nicht zwingend anbraten. 

Drehen Sie die Temperatur 

am Ende noch einmal für 

eine halbe Stunde Oberhitze 

hoch, pinseln die Gans mit 

etwas Honig ein und lassen 

sie braun und kross werden. 

Da auch beim Gänsebraten 

nie sehr viel Bratensaft ent-

steht, empfehlen wir Ihnen, 

entweder aus zugekauften 

Gefl ügelteilen einen Fond 

zu ziehen oder diesen schon 

im Vorfeld herzustellen. 

Servieren Sie dazu 
traditionell Rotkohl 

und Knödel.

Und ein Gänsebraten ver-

langt nach einem guten, 

kräftigen Wein. So passt 

ein Merlot zur Gans, wenn 

sie mit den klassischen Bei-

lagen und Komponenten 

daherkommt wie Rot- oder 

Rosenkohl, Kartoffelknö-

deln und Füllungen mit 

Majoran, Beifuss und Ma-

ronen, ebenfalls ein Bor-

deaux.                               www.chefkoch.de

LeckeresLeckeres
zum zum FestFest

DD

Inh. Marion Müller

seit 1929 in Medewitz

24. und 25.12. geschlossen • ab 26.12. durchgehend geöffnet

Ring 11 · 01877 Medewitz · Tel. (035930) 50343

Festtagsbraten
zu Weihnachten!

Suchen Sie sich Ihre

Gans oder Ente
selbst aus...

Abholung nach Absprache!
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Leckeres   

Jeschützer Str. 20
02694 Großdubrau OT Quatitz

Telefon: (035935) 3340

Frohe Weihnachten & 
guten Rutsch ins neue Jahr.

Öffnungszeiten zum Fest:
25./26.12. ab 11 Uhr - Reservieren Sie jetzt!

www.Zur-alten-Boettcherei.de

(spp) Alle Jahre wieder 

möchte man seine Liebsten 

an den Feiertagen besonders 

verwöhnen! Erlesener Fein-

fi sch stellt eine festliche De-

likatesse dar. Nachhaltigen 

Genuss bieten raffi nierte 

Rezeptideen mit Friedrichs 

Kodiak Wildlachs aus Alas-

ka. Als reines Naturpro-

dukt stammt er aus einem 

der klarsten Gewässer der 

Welt. Gefangen wird er im 

Trolling-Verfahren: Kleine 

Fischerboote mit nur 1 – 2 

Mann Besatzung ziehen die 

edlen Lachse einzeln an 

der Angel aus dem Meer. 

Diese Fangmethode ist be-

sonders schonend für die 

Fische, sodass ihr Fleisch 

äußerst schmackhaft ist. 

In Deutschlands ältester 

Wildlachsräucherei wird 

die erlesene Rohware nach 

überlieferter Räucherkunst 

zu einem Großteil in Hand-

arbeit weiter veredelt: So 

werden die Gräten einzeln 

mit der Hand gezogen, die 

Lachse per Hand gesalzen 

und dann über ausgesuchten 

Harthölzern geräuchert. 

Unser Tipp: Mit dem 

exklusiven Friedrichs 

Lachs-Gutschein im edlen 

Holzetui können Sie auch 

anderen eine genussvolle 

und nachhaltige Freude 

zum Fest machen. Der Be-

schenkte kann ihn einlösen, 

wann er möchte, und sich 

den erlesenen Lachs seiner 

Wahl an seinem Wunsch-

termin direkt nach Hause 

liefern lassen.

Angebot  Karpfen, Schleie, Hecht, Zander, Wels, Forelle,
  Räucherfisch (jeden Freitag frisch geräuchert)

Verkauf •  Hofladen in Königswartha Donnerstag 14–17 Uhr
  Freitag 9–12 Uhr und 14–17 Uhr, Samstag 9–11 Uhr
 •  Belieferung von Großabnehmern, Einzelhandel & Gaststätten.

Am Fischerhaus 6
02699 Königswartha

Naturschutzgerechte Teichbewirtschaftung

Jörg Greim

Telefon
(035931)
20474

Zu den Festtagen: 23. & 30.12. 8–17 Uhr • 24. & 31.12. 8–12 Uhr
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Fisch vom Feinsten zum Fest

(spp) Knusprige Nuss-

Plätzchen oder saftige 

Makronen schmecken 

am besten selbstge-

backen. Doch wie por-

tioniert der Hobbybäcker 

den Teig schnell, einfach 

und immer in der gleichen 

Größe? Backspezi-

alist Küchle (www.

kuechle.de) hat für 

dieses Problem einen 

cleveren kleinen Helfer ent-

wickelt: den Plätzchen-

Portionierer. Und 

so einfach 

geht‘s: Mit 

dem Por-

tionierer den Teig aufneh-

men und überschüssigen 

Teig am Schüsselrand ab-

streifen. Eine Backoblate 

aufl egen und leicht andrü-

cken.

Den Schieber hin- und 

herschieben, und das Plätz-

chen fällt immer in der glei-

chen Größe genau auf die 

gewünschte Stelle. 

Überraschen Sie Ihre 

Lieben mit diesem be-

sonders raffi nierten 

Rezept. 

Der 
Plätzchen-
Portionierer

Fo
to

: K
üc

hl
e/

sp
p

Weihnachts-Angebot vom 16.12.–21.12.13:

Neue Straße 2 · 02625 Bautzen · OT Kleinwelka
Telefon (035935) 20895 · www.kaweso-getraenke.de

Unserer werten Kundschaft, Geschäftspartnern und Freunden
eine besinnliche Weihnachtszeit und ein gesundes neues Jahr.

Pension · Gaststätte

täglich ab 11.00 Uhr geöffnet!
(Im Winterhalbjahr Mittwochs Ruhetag)

» Polenztal «» Polenztal «

Verschiedene Pferdegerichte

Allen Freunden, Gästen und Bekannten 
frohe Weihnachten

und einen guten Start ins Neue Jahr!
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 zum Fest
(akz) Italienisches Essen 

ist in Deutschland sehr be-

liebt. Auch zur Adventszeit 

haben die Italiener einige 

Leckereien zu bieten. Wer 

sich ein Stück „Dolce Vita“ 

nach Hause holen möchte, 

sollte seine Liebsten mit 

leckeren italienischen Re-

zeptideen von Zuegg über-

raschen. Damit schmecken 

die Weihnachtstage vom 

Frühstück bis zur Nach-

speise wie beim Lieblingsi-

taliener.

Bella Italia im Advent
„Italienische Krapfen“ ge-

füllt mit einem Aprikose-

Fruchtaufstrich, Bocconotti 

aus Apulien mit leckerem 

Sauerk i rsch-Fruchtauf-

strich und Blanc Manger 

mit Heidelbeer-Fruchtauf-

strich bringen italienische 

Leichtigkeit in die Festtage. 

Fruchtaufstriche, schonend 

hergestellt aus sonnenge-

reiften Früchten, verleihen 

den süßen Köstlichkeiten 

dabei ein besonderes Aro-

ma.

Zubereitung:
Zunächst für die Füllung 

eine Vanillecreme zube-

reiten. Dafür die Milch 

zusammen mit dem Mark 

der Vanilleschote in einem 

Topf erhitzen. Während-

dessen den Puderzucker 

und die Eigelb mit einem 

Rührgerät in einem sepa-

raten Kochtopf schaumig 

rühren. Die Speisestärke 

hinzufügen und den Mix 

mit der heißen Milch auf-

gießen. Die Mischung un-

ter ständigem Rühren mit 

dem Schneebesen auf dem 

Herd zum Kochen bringen, 

bis die Flüssigkeit eindickt 

und Blasen wirft. Danach 

in eine Schüssel geben und 

für ca. 1 Stunde im Kühl-

schrank abkühlen lassen, 

bis sich auf der Oberfl äche 

eine Haut bildet. In der 

Zwischenzeit das Mehl zu-

sammen mit Zucker, Salz, 

Wein und Öl zu einem 

Teig verkneten. Eventuell 

etwas Wasser hinzufügen. 

Den Teig zu einer Kugel 

formen, in Frischhaltefolie 

wickeln und 20 Minuten 

im Kühlschrank ruhen las-

sen, dann mit einem Nudel-

holz quadratisch ausrollen. 

Den Teig in 20 cm lange 

und 10 cm breite Strei-

fen schneiden. Auf einen 

Teigstreifen einen Teelöffel 

der Vanillecreme sowie ei-

nen Teelöffel Sauerkirsch-

Fruchtaufstrich geben. 

Den Teig der Länge nach 

zusammenklappen und die 

Enden gut verschließen. 

Die Bocconotti mit Eiweiß 

bestreichen und bei 170° 

für 20 Minuten backen, bis 

sie goldbraun sind. Warm 

servieren.

Weihnachten italienisch genießen

Bocconotti 
aus Apulien mit 
Sauerkirsch-
Fruchtaufstrich

Zutaten für den Teig
500 g Mehl 
40 g Zucker
2 EL Dessertwein
3 EL natives Olivenöl 
extra
1 Prise Salz

Zutaten für die Füllung
3 Eigelb
250 ml Milch
1⁄2 Vanilleschote
60 g Puderzucker
1 EL Speisestärke
1 Glas Sauerkirsch-
Fruchtaufstrich von 
Zuegg (320 g)

Sonstige Zutaten
1 Eiweiß zum Bestrei-
chen der Bocconotti
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Zutaten: 
100 g Marzipan-Rohmasse, 3 Eiweiß, 

1 Spritzer Zitronensaft, 3 gestr. TL Lebkuchengewürz, 

200 g gemahlene Mandeln (mit Haut), 

50 g Orangenmarmelade, 30 Küchle Backoblaten, 

100 g weiße Schokolade, Goldfl itter.

Zubereitung: 
Marzipan raspeln. Eiweiß und Zitronensaft steif schlagen. Gewürz und Mandeln ein-

rieseln lassen und unterrühren. Marzipan und Marmelade zugeben und unterrühren. 

Mit dem Plätzchen-Portionierer Teig aufnehmen, am Schüsselrand glatt abstreifen 

und jeweils auf eine Backoblate drücken. Kekse auf ein mit Backpapier ausgelegtes 

Backblech legen. Im vorgeheizten Backofen (E-Herd: 175 °C/Umluft: 150 °C) ca. 

13 Minuten backen. Kekse herausnehmen, auskühlen lassen. Schokolade hacken, über 

einem warmen Wasserbad schmelzen und abkühlen lassen, bis die Schokolade dicker 

wird. Kekse mit der Spitze in die Schokolade tauchen und mit Gold bestreuen.

Hofladen
Äpfel und 
Birnen aus 
eigenem
Anbau

Obstbau Menzel
Hauptstraße 55  01877 Rammenau

Telefon 03594 714585

www.hofladen-obstbau-menzel.de

Unseren Kunden, Freunden
und Bekannten ein
frohes Weihnachtsfest
und ein gesundes neues Jahr! 

Bratäpfel 
mit 
Vanille-
Eierlikör

Zutaten für 
10 Pers.:
1 l Vollmilch; 
2 Päckchen 
Vanillesoße (z. Kochen; für je 1⁄2 l Milch); 5 EL Zucker; 
10 Äpfel, 10 Dominosteine; Butter für die Form; 3 EL 
Mandelblättchen; 100 ml Apfelsaft; 1⁄4 l Eierlikör; Pu-
derzucker; 1 große Aluschale, Alufolie
Zubereitung von Bratäpfel mit Vanille-Eierlikör
3⁄4 l Milch erhitzen. Soßenpulver, Zucker und übrige 
Milch verrühren. In die heiße Milch rühren und unter 
Rühren ca. 1 Minute köcheln. Auskühlen lassen. Öfter 
umrühren. Äpfel waschen und die Kerngehäuse aus-
stechen. Dominosteine in die Äpfel drücken. Aluschale 
fetten und die Äpfel hineinsetzen. Mit Mandeln bestreu-
en und Apfelsaft angießen. Form mit Folie verschließen. 
Auf dem heißen Grill 20–30 Minuten braten. Soße hal-
bieren. Unter eine Hälfte Eierlikör rühren. Bratäpfel mit 
Puderzucker bestäuben. Die Soßen dazureichen.

Foto: www.lecker.de

Kartoffellagerhaus

Telefon (035932) 3500 oder (03591) 629163

Wir wünschen unserer Kundschaft
ein frohes Weihnachtsfest!

Storcha Nr. 5                                    02633 Göda

Unseren Kunden wünschen wir eine erholsame
Weihnachtszeit und für das neue Jahr alles Gute.
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Mühle-Event &
Partyscheune

Volker Grocholl
An der Wassermühle 2

OT Katschwitz 02633 Gaußig
Tel. (035930) 50226 • Fax (035930) 55459

Mobil (0175) 7173700

An der Rieglitz Nr. 13
02633 Gaußig

Tel. (035930) 50208
Fax (035930) 55459

      Die Adresse
   für rustikale
Veranstaltungen

Betriebs- & Familienfeiern aller Art bis 80 Pers.

len Kunden, Geschäftspartnern und Freunden
he Weihnachten und einen guten Start ins neue Jahr.

Allen Kunden, Geschäftspartnern & Freunden
frohe Weihnachten und einen guten Start ins neue Jahr.

HEIZUNG • SANITÄR

Wiesenweg 7 • 02633 Gaußig
Tel. 035930 55205 • Fax 55206

Firma
Hans

Winkler
Planung – Montage – Service

Wir wünschen allen Kunden,
Freunden und Geschäftspartnern
frohe Weihnachten,
Glück, Gesundheit
sowie einen guten
Start ins Jahr 2014!

Die Geburt Jesu vor über 2000 Jahren veränderte 
die ganze Weltgeschichte. Viele Komponisten 
hat dieses Thema immer wieder gefesselt und zu 
großen und kleinen Musikwerken inspiriert.
Die kleine Kantate „Lasset uns nun gehen nach 
Bethlehem“ von Klaus Heizmann möchte auf 
schlichte Art und Weise das Weihnachtsgesche-
hen zu Gehör bringen.  Sie wird neben anderer 
adventlicher Chormusik am Samstag, dem 14. 
Dezember um 18 Uhr nach der Vesper zum 3. 
Advent als Abschluss des Weihnachtsmarktes 
in der Gaußiger Kirche erklingen. Es musizieren 
Kurrende und Kirchenchor aus Gaußig sowie der 
JadE-Chor und ein Instrumentalensemble.
Sie sind herzlich eingeladen! Der Eintritt ist frei, 
um eine Kollekte zur Deckung der Unkosten wird 
gebeten.

Tischlerei
HENKER

• Fenster
• Türen
• Innenausbau
• Brandschutzemente
• Sicherheitselemente

Inhaber: Ralf Henker - Tischlermeister
Naundorfer Straße 18 • 02633 Gaußig • Tel. 035930 50218

Tischlerei.Henker@t-online.de • www.tischler-henker.de

  Weihnachtsgrüße aus Burkau

Gaußig wünscht

(djd/pt). Grillklassiker wie Rostbratwürstchen oder Steaks können sich warm anzie-
hen: Hier kommen leckere Rezepte, die für die kalte Jahreszeit wie gemacht sind, 
mit Saisongemüse von Roter Bete über Fenchel bis hin zu Weißkohl und Pastinake. 
Beliebt ist bei niedrigen Temperaturen vor allem das indirekte Grillen bei geschlos-
senem Deckel. So kühlt das Grillgut nicht aus. Damit das Essen nicht kalt wird, 
serviert man es auf gut vorgewärmten Tellern.

Aufgespießt: Gemüse der Saison

Im Sommer landen meist Zucchini und Paprika auf dem Spieß - im Winter dagegen 
ergeben sich mit Rosenkohl, Roter Bete, kleinen Zwiebeln, Fenchelstücken und 
Pilzen ganz neue Kombinationsmöglichkeiten. Vorher eine Stunde in einer Mari-
nade aus Öl, Kräutern, Salz und Pfeffer einlegen. Wer mag, kann mit etwas Bal-
samicoessig oder Ahornsirup für die besondere Note sorgen. Eine willkommene 

Überraschend lecker im Gemüsepäckchen: Fenchelknollen mit Tomaten und 
Champignons.

Experimente am winterlichen Grill
Heiße Gemüserezepte für Genuss bei eisigen Temperaturen

Advents-
musik

Fo
to

: d
jd

/w
w

w
.q

s-
liv

e.
de



Nachrichten  |  15

Wir wünschen allen Kunden 
und Geschäftspartnern 
ein frohes Weihnachtsfest 
und ein glückliches Jahr 2014.

Katschwitzer Str. 2 • 02633 Gaußig OT Golenz
Tel.  035930 / 55666 · Funk 0170 / 4746522

Freie Kfz-Werkstatt Michael Guthe
Reparatur aller Fahrzeugtypen · Reifenservice · TÜV-Prüfstation 

Feuerschutz MarschnerFeuerschutz Marschner
Oberdorf 9 · 02633 Diehmen bei Gaußig · Tel. 035930 / 51435
E-Mail: Feuerschutz-GM@t-online.de

Wir wünschen unseren Kunden und Geschäftspartnern

eine schöne und besinnliche Adventszeit

sowie für das neue Jahr

alles Gute.

Seit 1990 zu Ihren Diensten.

Leutwitzer Straße 2
01906 Großhänchen

Funk:  0173 / 3715195
Mail: janresick@hotmail.de

Meiner werten Kundschaft,
Freunden und Bekannten ein
frohes Weihnachtsfest sowie
ein gesundes Neues Jahr!

Am 21.12.2013 
findet um 18.30 Uhr 
die Weihnachtsfeier 

des Sportverein s 
Pohla-Stacha im 

Vereinshaus statt.
 

Der Dorfclub 
lädt am 15.12.2013 

zum Advents-
nachmittag ein.

Meinen Kunden, Freunden und Bekannten
ein besinnliches Weihnachtsfest und  ein 
gesundes, glückliches Neues  Jahr.

Geprüfter Restaurator im Handwerk

Gartenstraße 2 · 01906 Burkau OT Jiedlitz
Telefon: 035953 29060 · Funk: 0172 3703270 · 0160 7833047
E-Mail: jens-mueller-restaurierungen@t-online.de

Jens Müller

Maler & Restaurierungen
Malermeister

Der Weihnachtsbaum
Strahlend, wie ein schöner Traum,
steht vor uns der Weihnachtsbaum.

Seht nur, wie sich goldenes Licht auf der zarten Kugeln bricht.
“Frohe Weihnacht” klingt es leise und ein Stern geht auf die Reise.

Leuchtet hell vom Himmelszelt - hinunter auf die ganze Welt.
Unbekannt

  Weihnachtsgrüße aus 
kau

  Weihnachtsgrüße aus Burkau

Frohe Weihnachten
und ein gesundes

Jahr 2014.
Abwechslung für Fleischesser sind Spieße mit getrockneten Aprikosen oder Pfl au-
men. Möhren, Pastinaken und Rote Bete in feinen Scheibchen eignen sich gut für 
winterliche Gemüsepäckchen in Alufolie. Mit Knoblauch und Ziegenkäse, Balsami-
coessig, Salz, Pfeffer und Kräutern nach Geschmack wird daraus eine Delikatesse, 
die etwa 20 bis 30 Minuten auf dem Rost benötigt. Auch Fenchelhälften, Tomaten 
und Champignons machen im Alupack eine gute Figur. Noch mehr Rezeptideen 
gibt es auf www.QS-live.de, der Website der EU-geförderten Kampagne „QS-live. 
Initiative Qualitätssicherung“.

Gegrillte Kohlrouladen
Ein kleiner Kopf Weißkohl reicht für 
vier Personen. Die äußeren Blätter 
lösen, den ganzen Kohlkopf kurz in 
kochendem Salzwasser garen. Acht 
größere Blätter abschneiden, zehn 
Minuten vorkochen. Den übrigen 
Kohl abtropfen lassen, den Strunk 
herausschneiden, fein hacken und 
in Öl anbraten. Mit Salz, Pfeffer und 
Paprika würzen, abkühlen lassen 
und mit 400 Gramm Mett verkne-
ten. Je zwei Blätter füllen und zur 
Roulade rollen, mit Holzspießchen 
feststecken, bei starker Hitze etwa 
15 Minuten grillen.
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Kubschütz wünscht Kubschütz wün
Frohe WeihnachtenFrohe Weihnac

HEIZUNG • SANITÄRRÄZE NU •G S TH ZE NU  •G SSSAANNITAANNH ÄÄRSSSSUUUU GGGG RRÄÄTTIIIINNNNAAAANNNNZZZZEEHHHH RRÄÄÄHEIZUNG • SSANITÄTÄR

W. Halgaschga hggaasscchhWW HWWW HHWWWW HHHHHHHH ccssssH l aschHaHallggaasscchhhcWWWW ccccll hhhhccaaaaHHHHHHWWWWWWW HaHaalglgagasasschch

Wir wünschen allen 
gesegnete Weihnachten und  
ein gesundes neues Jahr.

Inhaber:
G. Mirtschin

Unseren Kunden ein frohes
Weihnachtsfest und alles Gute

im neuen Jahr!

Rote Schenke
Unseren Gästen wünschen 
wir ein frohes Weihnachtsfest 
und  ein gutes neues Jahr.

Eberspächer
Klimaanlagen
Heizgeräte

Mit diesem Weihnachtsgruß verbinden wir unseren 
Dank für Ihr Vertrauen und wünschen Ihnen für
das neue Jahr Gesundheit, Glück und 
                       jederzeit gute Fahrt.

Soritz 31, 02627 Kubschütz
www.freund-metallbau.de

Nichts für 
schwache Nerven: 
Werde zum 
Hotel-Tycoon!

(djd/pt). Pünktlich 
zur Weihnachtszeit 
gibt es mit 
„Hotel Tycoon“ das 
Comeback eines 
Familienspielklassikers 
aus der glamourösen 
und faszinierenden Welt 
internationaler Hotels. 
Die Spieler sind Hotelmagnaten, die 
luxuriöse Häuser auf der ganzen Welt kaufen. Wer als Mitspieler Würfel-
pech hat und auf eines dieser Hotels kommt, muss zahlen. Wen das Wür-
felglück begleitet, der kann mit seinen Rechnungen den Mitspielern das 
letzte Geld aus den Taschen ziehen. Sobald man auf einem Grundstück 
alle Gebäude errichtet hat, darf man mit den nachfolgenden Zügen auf 
dem Grundstück neben Hotels auch Freizeiteinrichtungen bauen. Falls ein 
Spieler kein Geld mehr hat, scheidet er aus. Wenn nur noch 
zwei Spieler übrig sind, erhalten sie kein Geld mehr 
von der Bank. Das einzige Einkommen der Spieler 
besteht dann aus den Einnahmen durch die Über-
nachtungen des übrig gebliebenen Mitspielers in 
den Hotels des jeweils anderen. Der Spieler, der als 
Letzter übrig bleibt, ist der Gewinner des Spiels. 
„Hotel Tycoon“ ist im Handel für 34,99 Euro (un-
verbindliche Preisempfehlung) erhältlich.

Foto: djd/Asmodee GmbH
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nscht 
Frohe Weihnachtenchten

www.pension-assmann.de

Am 25. und 26.12.2013

ab 11 Uhr geöffnet.

Steindörfel 7b . 02627 Hochkirch
Telefon (035939) 81363

Bahnhofstr. 6 • 02627 Kubschütz

Wir wünschen unseren Kunden ein
schönes Weihnachtsfest sowie
für das neue Jahr alles Gute.

Mehr als Wärme

Wir wünschen allen
eine besinnliche 
Weihnachtszeit 
und alles Gute 
für das neue Jahr.

Seniorenweihnachtsfeier
Traditionell ist die Weihnachtsfeier für die Senioren der Gemeinde wieder in der 

Sporthalle Baschütz. Die Gemeindeverwaltung lädt alle Seniorinnen und 
Senioren in die vom SV Kubschütz festlich geschmückte Sporthalle Baschütz ein.

Die Feier ist am 19. Dezember 2013. 
Beginn ist 14 Uhr. 

Informationen zum Ablauf und zu den An- und Abfahrtszeiten 
erhalten Sie im nächsten Gemeindeblatt. 

Wie in den vergangenen Jahren auch, 
wird die Möglichkeit der Hin- und Rückfahrt 

von der Gemeinde organisiert.

Heizung-
Sanitär-

Service

02627 Kubschütz · OT Litten Nr. 10
Tel. / Fax 03591 / 210621 • Fu. 0171 / 2893565

Mit diesem Weihnachtsgruß verbinden wir
unseren Dank für Ihr Vertrauen und wünschen
Ihnen für das neue Jahr Gesundheit und Glück.

Öl · Gas · Alternativenergien · Öl-Tankanlagenreinigung

Überraschungen aus 
der eigenen Küche

(akz) Suchen Sie noch ein passendes Geschenk? Wie wäre es mit etwas Lecke-
rem aus der eigenen Küche? Sauer-pikantes Gemüse lässt sich rasch zuberei-
ten und bietet gerade an Weihnachten eine willkommene Abwechslung auf dem 
Speiseplan. In einem hübschen Glas liebevoll verpackt ist es eine ganz persön-
liche Überraschung für Freunde und Verwandte. Rezepte auf www.surig.de.

Feurig-scharfer Blumenkohl 
(für 8 Gläser à 400 ml) 

Zutaten: je 1 rote und grüne Paprika, 1 
Blumenkohl, je 1 unbehandelte Orange und 
Zitrone, 1 1/2 TL Salz, 2 Lorbeerblätter, 
150 ml Surig Essig-Essenz (25 %), 4 EL Zu-
cker, 1 EL feine Chiliwürze (z. B. Willis Chili) 

Zubereitung: Gemüse putzen und klein 
schneiden. Orange und Zitrone dünn ab-
schälen. Schale klein schneiden. Blumen-
kohl mit den Schalen und Lorbeer in 1,5 l 
Salzwasser 6 – 7 Minuten kochen. Paprika 
am Schluss 3 Min. mitkochen. Essig-Es-
senz, Zucker und Chili dazugeben. Gemüse 
und Sud noch kochend in saubere Gläser 
füllen, fest verschließen und auskühlen las-
sen. (Im Kühlschrank 4 – 6 Wochen haltbar.)

Ein originelles Ge-
schenk: pikant einge-
legtes Gemüse. 
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Gespräch zwischen Tochter und 

Mutter: „Mutti, können Engel 

fliegen?“ - „Ja, meine Kleine, 

Engel können fliegen!“ - „Aber 

Susi kann doch nicht fliegen?“ - 

„Nein, Susi ist doch unser Haus-

mädchen!“ - „Aber Papa sagt 

zu ihr, sie sei ein süßer Engel!“ - 

„Dann fliegt sie!“
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Wir bedanken uns 
bei unseren Kunden

für das Vertrauen
und wünschen 

ein gesegnetes Weihnachtsfest
und ein gutes neues Jahr.

Ofen- und Kaminbau

Coblenz Nr. 12
02633 Göda
035937 / 88870
0160 35 53 404
info@faszination-feuer.eu

FUCHS

STEFFEN

02627 Kreckwitz Nr. 21h
Tel. 03591 301007
Tel. 03591 5969666

Fax  03591 351234
Funk 0173 3706698

             Unseren Kunden, Freunden und
         Bekannten wünschen wir eine
    wunderschöne Adventszeit und
alles Gute für das Jahr 2014.

24 h
KUNDENDIENST 

UMWELTTECHNIKUMWELTTECHNIK
Kleinkläranlagen • Regenwassernutzungssysteme

Abscheidertechnik • Ingenieurdienstleistungen

Unseren  Kunden, Freunden und 
Bekannten  wünschen wir ein
gesegnetes Weihnachtsfest und

ein  gesundes  Neues  Jahr!

Mobil:  0171 / 8562303  •   0173 / 3706698

Zischkowitz Nr. 6 · 02633 Göda
Telefon: 035937 / 88093

Nr. 16 · 02633 Dreistern
Telefon 03591 / 301007

Telefon 035930 50340
Alte Bautzener Str. 4 · 02633 Göda

Inh. Friseurmeisterin
                     Jennifer Kunath

Frohe
Weihnachten

.

Bruno-Stiebitz-Str. 53  •  01904 Neukirch
Tel. 03 59 51/ 3 21 61  •  Fax 1 87 60

Hauptstr. 50/ 52  •  02633 Göda/ OT Seitschen
Tel. 03 59 30/ 2 99 89-0  •  Fax 299 89 99

E-Mail: info@hensel-holz.de

Hensel-Holz GmbH
Produktion, Groß– und Einzelhandel

 Weihnachtsmarkt in
 Wehrsdorf

Weihnachtsgrüße    aus GödaWeihnachtsgrüße  

Advent, 
die Vorbereitung auf Weihnachten
Die Adventzeit ist die Vorbereitung auf Weihnachten, für viele Menschen 
die schönste Zeit im Jahr. Advent gilt auch als die stillste Zeit im Jahr. 
Der erste Adventsonntag fällt zwischen dem 27. 
November und 3. Dezember eines Jahres und 
endet am Heiligen Abend. Mit dem ersten Ad-
vent beginnt in den katholischen und evange-
lischen Kirchen das neue Kirchenjahr. 

Woher stammt der Name „Advent“ ?
Der Name „Advent“ stammt aus dem lateinischen 
(adventus) und bedeutet übersetzt „Ankunft“. Im 5. Jahrhundert wurde 
im Gebiet um Ravenna in Italien erstmals Advent gefeiert. Die Advents-
liturgie wurde im 6. Jahrhundert von Papst Gregor dem Großen festge-
setzt. Er bestimmte auch die Anzahl der Adventsonntage. Davor gab es 
eine wechselhafte Anzahl von bis zu 6 Adventsonntagen. Die 4 Wochen 
deuten symbolisch auf 4000 Jahre, die die Menschheit nach kirchlicher 
Rechnung auf die Ankunft des Erlösers warten musste. Der Papst Pius 
V. verfasste später endgültig die römische Adventsliturgie für die Kir-
che. In früheren Jahren war die Adventszeit eine kirchliche Fastenzeit.

Adventstraditionen
Adventkranz: Die meisten Familien feiern den Advent mit einem Advent-
kranz, festlich geschmückt mit vier Kerzen. Adventkränze werden meist 
aus dünnen Tannenzweigen gebunden. Ein noch sehr junger Brauch, 

der erst zu Be-
ginn des 19. Jahr-
hunderts von den 
meisten Familien 
in Deutschland und 
Österreich über-
nommen wurde. 
Der Adventkranz 
soll Symbol für den 
Kampf der Christen 
gegen das Dunkle 
des Lebens sein.
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Wir wünschen allen eine
besinnliche Adventszeit,

gesegnete Weihnachten und 
ein gesundes, erfolgreiches Jahr 2014.

Telefon (035930) 50815 • Telefax (035930) 50870

Qualitätsmehle
         aus der Lausitz

Brot-, Weiß- & Feinbäckerei
Bäckermeister Volker Knobloch

Wir wünschen allen Kunden
und Freunden ein frohes
Weihnachtsfest und ein
gesundes Neues Jahr.

Dresdener Str. 49d · 02625 Bautzen
Tel. 03591 5316828

Nr. 21 · 02633 Oberförstchen
Tel. 035930 50490Zutaten:

500 g Mehl 
1 Pck. Backpulver 
1 Prise Salz 
200 g Zucker 
175 g Butter 
2 Eier 
250 g Quark 
50 g Orangeat, 50 g Zitronat 
100 g gemahlene Haselnüsse 
150 g Rosinen in 5 El Amaretto 
einweichen (über Nacht)

Zubereitung:
Alle Zutaten verkneten. Entwe-
der einen Stollen formen oder 
in eine Stollenbackform geben. 
Bei 175 - 200°C ca. 60 Min. 
backen. Noch heiß mit reichlich 
zerlassener Butter bepinseln 
und mit Puderzucker bestäu-
ben. Wer will kann auch das 
Zitronat und Orangeat vorher 
im Mixer zerkleinern. Dann beißt 
man nicht drauf!

Amaretto-Quarkstollen

„Ach Omi, die Trommel 

von Dir war wirklich mein 

schönstes Weihnachtsgeschenk.“ 

„Tatsächlich ?“, freut sich Omi. 

„Ja, Mami gibt mir jeden Tag 

fünf Euro, wenn ich nicht 

darauf spiele!“

Lessingstr. 12 · OT Wehrsdorf • 02689 Sohland / Spree

Telefon 035936 / 32030
Funk 0170 / 8201408
elektro.israel@t-online.de
www.elektro-israel.de

ir wünschen unserer 
    Kundschaft ein gesegnetes 
    Weihnachtsfest und 
    ein erfolgreiches Jahr 2014.

„Ach Omi, die Trommel 

von Dir war wirklich mein 

schönstes Weihnachtsgeschenk.“ 

„Tatsächlich ?“, freut sich Omi. 

„Ja, Mami gibt mir jeden Tag 

fünf Euro, wenn ich nicht 

darauf spiele!“

15.12.2013, 13.00 Uhr 
 mit Glühwein, Gulaschkanone und 

weihnachtlichen Leckereien vor und 
in der Kutscherstube beim LeGeSo

Lessingstr. 12 · OT Wehrsdorf • 02689 Sohland / Spree

Telefon 035936 / 32030
Funk 0170 / 8201408
elektro.israel@t-online.de
www.elektro-israel.de

ir wünschen unserer 
    Kundschaft ein gesegnetes 
    Weihnachtsfest und 
    ein erfolgreiches Jahr 2014.

 Weihnachtsmarkt in
 Wehrsdorf

 Weihnachtsmarkt in
 Wehrsdorf

Weihnachtsgrüße    aus Göda  aus Göda

w
w

w
.w

ei
hn

ac
ht

en
-t

ot
al

.d
e

Fo
to

: C
or

in
na

 G
is

se
m

an
n 

- 
Fo

to
lia

.c
om



20  |  Nachrichten 14. Dezember 2013

  Sicher und cool

durch's ganze J
ahr!

Peter Heiduschka

&

Meiner werten Kundschaft 
wünsche ich gesegnete Weihnachten 

und ein gesundes neues Jahr.

❆
❆

❆
❆

❆

❆❆

❆

Allen Kunden ein
 frohes Weihnachtsfest
und ein erfolgreiches
und gesundes 
neues Jahr.

Dacharbeiten
Wandarbeiten
Abdichtungsarbeiten

Michael-Nauke-Str.  6 · 02627 Radibor · Tel. 035935 / 3355

Frohe Weihnachten 
wünscht

Radibor
Kreative 
Holzkunst 
zum Fest: 
Lichter-
bogen mit 
Glas-
einsatz
 
(djd/pt). Mit dem ersten 
Advent beginnt im Erz-
gebirge die schönste Zeit 
des Jahres. In den Fens-
tern erstrahlen die Kerzen der Schwibbögen, Nussknacker, Räuchermännchen 
und Engelminiaturen - all die liebevoll geschnitzten kleinen Holzfi guren werden 
hervorgeholt. Der typische Schmuck fürs Fest wird im Erzgebirge bereits seit 
über 300 Jahren in Handarbeit hergestellt. Einer der führenden Anbieter ist die 
Kunstgewerbe-Werkstätten Olbernhau GmbH (KWO). Neu im Sortiment sind die 
stimmungsvollen Lichterbögen, die durch ihre indirekte LED-Beleuchtung auch 
im Wohnzimmer für 
eine besinnliche 
Weihnachtsatmosphäre 
sorgen. Der Lichterbogen 
besteht aus massivem 
Eichenholz und wird 
in den Farben Mooreiche, 
Weiß- und Naturholz 
angeboten. 
Der handgefertigte 
Glaseinsatz ist aus 
verschmolzenen farbigen 
Glasstücken kunstvoll 
zu einer modernen 
Winterlandschaft 
gestaltet, deren 
leise rieselnde 
Schneefl öckchen 
die winterliche 
Stimmung ins 
Wohnzimmer bringen.
Mehr Infos zu 
erzgebirgischem 
Weihnachtsschmuck 
unter 
www.kwo-olbernhau.de.
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Allen Kunden, Freunden und Bekannten
ein frohes Weihnachtsfest und ein gesundes neues Jahr

wünscht allen 
Frohe Weihnachten 
und ein gesundes Jahr 2014.

Inh. René Pötschke
Maurer- u. Betonbaumeister
Schlungwitzer Straße 9b
02692 Schwarznaußlitz

Tel. 035938 . 989386
Fax: 035938 . 989387
Funk: 0171 . 5894695
info@dlb-poetschke.de

Unseren Kunden, Geschäftspartnern & 
Freunden eine schöne Adventszeit, Frohe 
Weihnachten und die besten Wünsche 

zum neuen Jahr verbunden mit dem Dank für das bisher 
entgegengebrachte Vertrauen.

Landstr. 8 · 02627 Cölln · Tel. (035935) 3365 · Fax (035935) 23265

Wir wünschen unseren Kunden,
Freunden und Bekannten ein

gesegnetes Weihnachtsfest sowie
alles Gute für das neues Jahr.

Weihnachts-skatturnier30.12., 17 UhrAlten Wassermühle Anmeldeschluss:16.45 Uhr

Gerd Schulze

Telefon (03 59 38) 5 02 37
Telefax (03 59 38) 5 02 37
Funktel. 0172 / 3 73 04 68

Allen Kunden & Geschäftspartnern 
eine schöne Adventszeit und 
ein glückliches neues Jahr.

(spp) Festtage ohne Klöße oder 
Knödel, je nach Landstrich an-
ders benannt, sind für viele Men-
schen undenkbar, weil sie perfekt 
zu saftigem Braten sowie zartem 
Gefl ügel passen oder als eigen-
ständiges Hauptgericht serviert 
werden können – wenn nicht das 
zeitaufwendige Schälen und Rei-
ben wäre. Fertiger Kloßteig von Burgi‘s nach traditionellem Rezept macht es 
einem da leicht. Er spart Arbeit und damit Zeit, die man gerade an Festtagen 
oftmals nicht hat. Die daraus geformten Klöße sind hausgemacht und schme-
cken dank regionaler Zutaten auch so. Der fertig zubereitete Kloßteig ist zudem 
eine gelingsichere Basis für kreative Küchenträume: mit Preiselbeeren gefüllte 
Klöße, süße Marillenknödel oder Kräuterklöße lassen sich daher schnell und 
unkompliziert zubereiten. 

Kartoffelknödel mit Preiselbeerfüllung
Mit angefeuchteten Händen Knödel aus dem Burgi’s Kartoffelkloßteig halb & 
halb formen. Knödel mit dem Daumen etwas eindrücken und je einen Esslöffel 
Preiselbeeren hineingeben. Knödel wieder verschließen und weiter nach Pa-
ckungsanweisung zubereiten.

Kreativ gefüllt 
zum Festessen
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Obergurig

www.schmidt-reisen-radibor.de
29.12.-01.01. Silvester Polnischen Riesengeb., Karpacz, Schlesienrundf...... HP 399,- €

29.12.-01.01. Silvester in der schlesischen Perle Breslau, Trebnitz, Brieg, .. HP 398,- €

17.01.-20.01. Biathlon Weltcup Antholz/Südtirol, Ü/Frühstück, 2 x Eintritt ........ 339,- €

18.01.-26.01. täglich zur Grünen Woche Berlin, Busfahrt .................................... 25,- €

26.01.-15.02. Kurreise Heilbad Trebon/CZ, Kur Bewegungsstörungen .... HP ab 1235,- €

22.03.-23.03. Hamburg – Musical „Phantom der Oper“ od. König d. Löwen ...ab 153,- €

04.04.-08.04. Überraschungsfahrt ins Blaue – Hotel, Unterhaltungsabend ....... 359,- €

18.04.-21.04 Ostern in Heidelberg, Schloss Heidelberg, Neckarschifffahrt ......... 333,- €

18.04.-23.04. Ostern in Slowenien – Therme Dobrna + Ausflüge,.................. HP 515,- €

27.04.-04.05. Rundreise Pyrenäen + Fürstentum Andorra + Ausflüge ........... HP 635,- €

06.05.-11.05. Kärntner Seenparadies – Wörthersee, Bled, Traviso................. HP 455,- €

21.12. Holiday on Ice – glamouröse Show mit Musik und Akrobatik..................... 53,- €

27.12. „Dresdner Bläserweihnacht“ Frauenkirche DD, Restplätze! .............. ab 42,- €

31.12. Silvesternachmittag - Weihnachts-Circus DD“, Abendessen................ ab 81,- €

31.12. Silvesterfeiern in Cunewalde oder Oppach ...........................................ab 82,- €

18.01. Berlin Apassionata - Pferdegala, aufregende Dressuren mit Musik oder
Friedrichstadtpalast „berlinERLEUCHTET“ – Busf. 28,- € zzgl. Eintr....ab 59,- €

Wir bedanken uns für Ihr Vertrauen und Ihre Treue, wünschen ein 
besinnliches Weihnachtsfest und alles Gute für das Neue Jahr!

Vom Christkind
Denkt euch, ich habe das Christkind gesehen!

Es kam aus dem Walde, 
das Mützchen voll Schnee,
mit rotgefrorenem Näschen.

Die kleinen Hände taten ihm weh,
denn es trug einen Sack, der war gar schwer,

schleppte und polterte hinter ihm her.
Was drin war, möchtet ihr wissen?

Ihre Naseweise, ihr Schelmenpack -
denkt ihr, er wäre offen der Sack?

Zugebunden bis oben hin!
Doch war gewiss etwas Schönes drin!
Es roch so nach Äpfeln und Nüssen!

Anna Ritter (1865-1921)
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Raimo Ache
Dresdener Str. 39
01904 Steinigtwolmsdorf

Tel./Fax 03 59 51 / 34 99 44
Funk  0172 / 3 56 97 63

Neubau
Sanierung
Um- & AusbauBAU Ache

Allen Kunden und Bekannten
wünschen wir Frohe Weihnachten

und ein gesundes neues Jahr!

Wir wünschen unseren Kunden 
ein frohes Weihnachtsfest und 
alles Gute im neuen  Jahr.

 Weihnacht‚gr
üße au

s S
teinigtwolm‚dorf

Gaststätte

Geöffnet ab 11 Uhr, Mi. + Do. Ruhetag

Steinigtwolmsdorf

Tel. 035951 / 32916

Am Markt 5 · 01904 Steinigtwolmsdorf

All unseren Gästen
wünschen wir ein
frohes Fest
& alles Gute
im neuen Jahr

ELEKTRO
THOMAS
ELEKTRO
THOMAS
Wir wünschen allen
Frohe Weihnachten 
und ein gesundes
neues Jahr.

Wir wünschen allen
Frohe Weihnachten 
und ein gesundes
neues Jahr.

Dresdener Straße 47
01904 Steinigtwolmsdorf
Telefon (035951) 32485

Material: 
Teelicht oder Glas, Strohseide (weiß), 
Tapetenkleister, Pinsel, Unterlage, wei-
tere beliebige Deko wie Glitterkleber, 
Sterne, Engel usw., evtl. Flüssigkleber

So wirds gemacht:
Etwas Kleister nach Packungsanlei-
tung anrühren und Strohseide in kleine 

Stücke reißen. Mit dem Pinsel Kleister 
auf das Glas auftragen und Strohseide 
ankleben. Nur ein/ zwei Schichten, da-
mit das Licht später gut durchscheint. 
Eventuell vor dem Trocknen Glitter oder 
ähnliches auftragen. Dann trocknen 
lassen oder fönen. Auch später können 
noch Sterne etc. mit Flüssigkleber an-
geklebt werden.

Eisteelicht basteln BASTEL-TIPP

Die Großmutter zur Enkelin:

 „Du darfst Dir zu Weihnachten von mir 

ein schönes Buch wünschen!“ - „Fein, 

dann wünsche ich mir Dein Sparbuch.“
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Kleinmalschwitzer Straße 18 · 02694 Malschwitz
Tel. / Fax (03 59 32) 3 08 36

BAU- & REPARATURSCHLOSSEREI
Carlheinz Christoph

INNUNGSBETRIEB

Wir wünschen Frohe Weihnachten,
ein gutes Neues Jahr und allzeit gute Fahrt!

Warthaer Dorfstraße 23
02694 Malschwitz OT Wartha

Tel. (035932) 359550 · Fax 359551
 Mail: markosz@web.de

HARO  
RESOPAL® SpaStyling® Partner

Ich wünsche allen eine
schöne Weihnachtszeit,
Gesundheit und
Glück für das
Jahr 2014.

Renovier- &
Dienstleistungs-Service

Warthaer Dorfstraße 23A
02694 Malschwitz OT Wartha 
Telefon: 035932 35492
Mobil: 0172 3463789

Ich wünsche allen Kunden,
Freunden und Bekannten ein
frohes Weihnachtsfest
sowie ein gesundes
neues Jahr.

Die Gemeinde-
verwaltung 
Malschwitz 

bleibt mit allen 
Einrichtungen 

vom  27. bis 31. 
Dezember 

geschlossen.

14.12.2013 

bis 15.12.2013 

Lokalrasse-

gefl ügelschau 

des RGZV 1878 

Bautzen und 

Umgebung e.V. 

in Niedergurig  

Gelingt immer:
Mürbeteig

Zutaten:
200 g  Mehl
1 TL  Backpulver
75 g  Margarine od. Butter
75 g  Zucker
1 Pkt.  Vanillezucker
1   Ei(er)

Zubereitung:
Mehl mit Backpulver mischen und in eine Schüssel 
sieben. Margarine- oder Butterfl öckchen darauf 
verteilen. Zucker, Vanillezucker & Ei ebenfalls da-
zugeben. Alles kräftig mit den Händen verkneten, 
bis ein glatter Teig entstanden ist. Abgedeckt ca. 
1/2 Std. in den Kühlschrank stellen. 
Anschließend kann der Teig als Kuchenboden 
oder auch als Keksteig verwendet werden. (Ein-
fach ausrollen, Plätzchen ausstechen, backen & 
nach dem Erkalten mit Schokolade bestreichen).
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Unseren Kunden, Freunden und 
Geschäftspartnern wünschen wir frohe 
Weihnachten und alles Gute für 2014.

Preititz, Malschwitzer Str.  2 ·  02694 Malschwitz · Tel. 035932 30842 

Ein herzliches Dankeschön allen
Kunden, Freunden und Bekannten

für das entgegengebrachte Vertrauen
und ein besinnliches Weihnachtsfest 

sowie ein gesundes neues Jahr.

Elektromeister

Weihnachtsgrüße aus 
Malschwitz-Guttau
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Sand- und Glasperlenstrahlen
Mobiles Strahlen
Reinigung von Heizöl-Tankanlagen
Sanierung, Tanklager mit öl-beständiger
Folie und 20 Jahre Garantie
TÜV-überwachter Fachbetrieb nach WHG

All Kunden, Freunden und 
Geschäftspartnern frohe

Weihnachten und
einen guten Start

ins Jahr 2014!

Gesucht wird der 

Besucher mit dem 

originellstem 

Wichtelkostüm . 

Basteln & Backen 

für Kinder .

Große Tombola

6. Weihnachtsmarkt 
im Rittergut Putzkau am 3. Advent

Putzkauer Straße 8 . 01877 Schmölln-Putzkau OT Tröbigau
Telefon 03594 703950 . Telefax 03594 779786 . Mobil 0170 1993318
E-Mail: finanz.frenzel@t-online.de . www.finanz-frenzel.de

Michael Frenzel
Finanz- & Versicherungsmakler Beteiligte : Putzkauer 

Kindergarten, Schule, 

Kirchgemeinde, Vereine, 

Händler und Gewerbetrei-

bende sowie Gäste aus 

Nachbargemeinden

Für das leibliche Wohl 
ist gesorgt.

•  14.00 Uhr Eröffnung mit Begrüßung der Gäste 
durch Ritter Rico und Gutsherrn Frank

• Läuten der alten Rittergutsglocke
• 14.30 Uhr Beginn der weihnachtlichen Ulkwettkämpfe
• 15.00 Uhr Auftritt des Posaunenchores Putzkau
• 15.20 Uhr Auftritt des Kindergartens
• 15.40 Uhr Auftritt der Trommelgruppe
•  Gegen 16.00 Uhr kommt der Weihnachtsmann

für Groß und Klein
•  16.15 bis 17:00 Uhr Kinder-Kino 

mit Popcorn im JC-TV-Raum (JG)
• 17.00 Uhr „Maria & Josef auf der Suche“
•  17.30 Uhr Siegerehrung 

der Besten der Ulkwettkämpfe

Dienstleistungen
Transporte europaweit
Montageservice

SERVICE-HOTLINE: 03594 70422203594 704222 Dresdner Straße 66 · 01877 Putzkau

Aperitif und Digestif

(rgz). Während vor dem Essen ein 
Aperitif den Appetit anregt, fördert im 
Anschluss an ein feines Mahl der Digestif 
die Verdauung. Die Auswahl der Ge-
tränke fällt leicht, wenn man bedenkt, 
dass der Aperitif nicht sättigen soll. Ein 
nicht zu voluminöser Cocktail, der auch 
nicht allzu süß sein sollte, ist gut geeig-
net. Der Digestif nach dem Essen darf 

gern mit feinen Kräutern die Verdau-
ung anregen. Auch ein Aquavit oder 
ein Likör – insbesondere zum Kaffee 
– sind eine passende Wahl.

Heiße Genüs-
se sind nach 

einem Winter-
spaziergang 

eine besondere 
Wohltat.

Foto: djd/BSI

Wir wünschen allen Kunden,
Freunden und Geschäftspartnern 

fröhliche Weihnachten und
ein gesundes erfolgreiches

neues Jahr. 

Neustädter Straße 5  ·  01877 Putzkau
Tel. 03594 702063  ·  Fax 03594 707188 · Funk 0173 3685914

E-Mail: Holzschutz-Kirschner@web.de
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Kirschau – Mönchswalder Straße 2  · 02681 Schirgiswalde – Kirschau
Tel. (03592) 50 06 04 · Fax 500603 · info@buchfuehrung-dittrich.de

Buchführungsservice & Unternehmensberatung
Dipl.-Kfm. (FH) Vet.-Ing. Ronald Dittrich

www.buchführung-dittrich.de

Finanz-, Anlagen- und Lohnbuchhaltung 
für kleine und mittlere Unternehmen

Lohnsteuerberatung für Arbeitnehmer und Rentner
im Rahmen einer Mitgliedschaft

Meinen Mandanten wünsche ich gesegnete Feiertage und alles Gute für 2014.

Bautzener Straße 4 • 02681 Kirschau
Tel. 035936 / 33646 • Fax 035936 / 33267 • Funk 0171 / 2306331

Frohe Weihnachten und ein gutes 
neues Jahr verbunden mit dem Dank für 
das bisher entgegengebrachte Vertrauen.

Malerarbeiten aller Art
Holz- & Bautenschutz
Strukturputze
Trockenbau
Fassadenbeschichtungen

Steffen Pistol & Sohn

02681 Schirgiswalde-Kirschau • OT Callenberg Kirschauer Str. 17
Tel.: 03592 32578 • Mobil: 0172 8728406 • malerbetrieb-pistol@gmx.de

Kirschauer Weihnachtsmarkt

Schirgiswalde. Am vergangenen Wochenen-

de waren in Schirgiswalde, im Elisabethsaal 

der katholischen Kirche, wieder mehr als 100 

Weihnachtskrippen für Besucher zu sehen. 

Bereits zum 15. Male stellte der Krippenver-

ein Schirgiswalde und Umgebung e.V. die 

verschiedensten Exemplare aus. Immer wieder 

sind neue Exemplare dabei. Der Vorsitzende 

Stefan Wollmann sagt: Seit 1985 führen wir 

alle 2 Jahre die Krippenausstellung durch. Wir 

wollen die Weihnachtszeit nicht vorverlegen, 

aber die Ausstellung ist jetzt im Advent, da 

es keine Museumsstücke sind, sondern Fami-

lieneigentum. Die Krippen sollen schließlich 

zu Weihnachten wieder in den Familien sein.“ 

Denn traditionell werden sie erst zu Weih-

nachten aufgebaut oder zumindest mit dem 

Kind in die Krippe ergänzt. Erst am 6. Januar, 

kommen die drei Könige dazu, dann ist eine 

Krippe komplett, so erklärten es die Krippen-

liebhaber. Die Weihnachtszeit beginne ja ei-

gentlich erst mit dem Heiligabend und dauert 

noch eine ganze Zeit lang an. Bei einigen geht 

sie erst richtig los, wenn andere den Weih-

nachtsschmuck bereits wieder abbauen. 

Zur Eröffnung kamen neben vielen Besu-

chern auch Landrat, Bürgermeister und sogar 

Dr. Heiner Koch, der neue Bischof von Dres-

den-Meißen. Er zeigte sich beeindruckt: „Ich 

erlebe hier zum ersten Mal in Sachsen eine 

Krippenausstellung und bin begeistert mit 

wie viel Liebe sie aufgebaut ist. Ich bin hier 

auch Künstlern, ja Familien begegnet, die di-

ese Krippen selbst gestalten, jugendliche Sinti 

und Roma, die mit viel Liebe ihre Krippe ge-

staltet haben und auch 

ihre Not hinein gelegt 

haben oder einen Frei-

zeitschnitzer, der die 

Herbergssuche mit 

soviel Intimität und 

Sorgfalt aus einem 

Holzstück gestaltet 

hat. Ich bin restlos 

begeistert von dem 

Zeugnis des Glaubens 

und der Hoffnung.“

Stefan Wollmann 

erklärt, wie böh-

mische Krippen nach 

Schirgiswalde kom-

men: „Schirgiswalde 

ist sozusagen eine 

Krippenstadt. Es gibt 

hier eine ganze Menge, auch traditionelle 

Krippen, die aus der böhmischen Tradition 

stammen, weil der Ort bis zum Jahre 1845 zu 

Böhmen gehört hat, hielt hier auch diese Krip-

pentradition Einzug, wovon noch eine ganze 

Menge erhalten sind, die wir jetzt ausstellen 

können.“  
Kerstin Kunath

Lassen Sie sich in 
vorweihnachtliche Stimmung versetzen! 

14.30 Uhr – Adventliche Weisen mit dem 
Großpostwitzer Posaunenchor - musikalische Umrahmung 
16.00 Uhr hält der Weihnachtsmann viele Überraschungen 

für unsere Kleinsten bereit 

Großer Weihnachtsbaumverkauf 

Weiterhin: ungarische Spezialitäten, weihnachtliche Leckerei-
en, Textilien, Schuhe, Haushaltswaren und viele andere schöne 
Dinge! Für das leibliche Wohl sorgen zahlreiche Vereine und 

Händler! Parkplätze sind am Sportplatz vorhanden. 

Die Stadt Schirgiswalde-Kirschau lädt herzlich ein!

Mehr als 100 Weihnachtskrippen ausgestellt
Neuer Bischof zu Gast in Schirgiswalde

v.li. Dr. Heiner Koch, Bischof von Dresden-Meißen und Stefan Wollman, 
Vorsitzender des Krippenvereins besichtigen gemeinsam die Ausstel-
lung.
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Sonntag, dem 15. Dezember 2013, 
13 bis 19 Uhr im Vierseitenhof, 

Bautzener Straße, OT Kirschau
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Wenn der Duft von Glühwein in die
kalt gefrorenen Nasen steigt und Glockengeläut erklingt,

ist die Weihnachtszeit auch in den Herzen der Schiebocker 
und Ihrer Gäste angekommen.

Lassen Sie sich von einem ganz besonderen
Weihnachtsmarkt verzaubern: 

4. Advent - 14.00-18.00 Uhr 

4. Advent - 14.00-18.00 Uhr 

Sonnenhof Bischofswerda (Belmsdorfer Straße 26)

Weihnachtsmarkt 
im Sonnenhof 
Bischofswerda

Weihnachtsmarkt 
im Sonnenhof 
Bischofswerda

Belmsdorfer Str. 26 • Bischofswerda
Mo.–Fr. von 8.00–18.00 Uhr · Sa. von 7.00–11.30 Uhr

Tel.: 03594 779093 • Mobil: 0151 56897608

täglich frischer Zuckerkuchen
Mo. – Fr. ab 10 Uhr • Sa. ab 8.45 Uhr

Weihnachten in Bischofswerda
Adventsmusik

In diesem Jahr fi ndet die weihnachtliche 
Orgelmusik nicht in Bischofswerda statt. 
Alte und neue, bekannte und unbekann-
te Advents- und Weihnachtslieder erklin-
gen dafür am 15. Dezember, 15 Uhr in der 
Martinskirche Großdrebnitz. Es musizieren 
Gruppen und Solisten der Kirchgemeinde 
unter der Leitung von Kantor Holzhey.

Orgelmusik zum 
Jahresausklang

Am 31. Dezember, 22 Uhr spielt Kantor Sa-
muel Holzhey in der Kreuzkirche Bichofs-
werda besinnliche und fröhliche Orgelmu-
sik zum Jahresende.

Weihnachten im Tier- 
und Kulturpark

Tierpfl eger verteilen mit den Kindern tie-
rische Geschenke an alle Tiere am Heiliga-
bend von 10 bis 12 Uhr. Gegen 11 Uhr kön-
nen kleine und große das Handpuppenspiel 
„Kasper, König, Räuber Hinz“ erleben.
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Sie haben den aktuellen 
BautzenerBote verpasst 
oder suchen einen Artikel 
aus einer früheren Ausga-
be? Oder Sie wollen einen 
interessanten Beitrag ih-
ren Verwandten zeigen?
Dank Internet ist dies sehr 
einfach. Sie gehen einfach 
auf www.bautzenerbote.

de und klicken die ePaper 
Ausgabe an. Hier fi nden 
Sie die aktuelle Ausgabe 
sowie die Jahresausga-
ben. Einige Oberlausitzer, 
die im Westen arbeiten, 
nutzen den kostenlosen 
Aboversand und lassen 
sich den BautzenerBote 
als Newsletter mailen.

Den BautzenerBote 
auch online lesen

www.bautzenerbote.de

Wie verleben Sie 
Weihnachten und 

was haben Sie sich 
für 2014 vorgenommen?

Liebe LeserInnen, wir wollen gerne 
wissen, wie Sie Weihnachten verleben 
und was Sie sich für 2014 vorgenom-

men haben. Mailen Sie an 
redaktion@bautzenerbote.de bis 

16.12.2013. Gerne auch mit Foto.

Bad Schandau. Mit der 

Billigung der Weiterfüh-

rung des Betreibervertrages 

mit der Toskanaworld steht 

dem Neustart der Toskana-

Therme in Bad Schandau 

nichts mehr im Wege. Die-

se ist die größte touristische 

Investition des Landkreises 

und war vom Elbehoch-

wasser im Juni 2013 arg 

in Mitleidenschaft gezogen 

worden. Seither ruht der 

Betrieb, rund 40 direkte 

und indirekte Mitarbeiter 

verloren ihre Beschäfti-

gung. Denn kurz nach dem 

ersten Flutschock hatte die 

Toskanaworld mit Sitz in 

Bad Sulza den Pachtver-

trag gekündigt. Doch nun 

sind Besitzer und Pächter 

überein gekommen, wei-

terzumachen. Damit kann 

nun, nachdem der künftige 

Betrieb und alle Rahmen-

bedingungen geklärt sind, 

der Wiederaufbau endgül-

tig in seine heiße Phase 

übergehen. 

„Wir sind optimistisch, 

die Toskana-Therme schon 

Ostern 2014 wieder eröff-

nen zu können. Die Regi-

on braucht das Bad – alle 

ringsherum warten sehn-

süchtig auf die Wiederer-

öffnung“, sagte Jana Thiele 

nach der abendlichen 

Kreistagsentscheidung. Die 

Geschäftsführerin der Kur-

ort-Entwicklungsgesell-

schaft Sächsische Schweiz 

mbH (KEG), einer Tochter 

des Landkreises, der das 

Gebäude gehört, ist gleich-

zeitig Bauherrin für das 

Projekt. 

Tourismusbörse 
in der Therme 

Der großzügige Bäderbau 

in exponierter Lage direkt 

an der Mündung der Kir-

nitzsch in die Elbe – einst 

als Schrammsteinbad nur 

wenige Monate vor der 

ersten Flut für 20 Millio-

nen eröffnet – wird nun für 

6,3  Millionen Euro wieder 

hergerichtet. Knapp vier 

Millionen bezahlen die 

Versicherungen, der Rest 

kommt aus dem Flutfonds 

des Landes. Im Gegensatz 

zu jener 

„ Jahrhun-

d e r t f l u t “ 

im August 

2002 hielt 

der danach 

konzipierte 

Flutschutz 

die Elbe 

d i e s m a l 

vor dem 

d i r e k t e n 

Einfl uss ins 

G e b ä u d e 

ab. Aller-

dings drang 

das Wasser 

a u fg r u n d 

der Dauer 

des Hoch-

w a s s e r s 

von unten 

ein und 

setzte vor 

allem die Technik im Kel-

ler außer Gefecht. 

Seit September läuft nun 

die Sanierung. Durch eine 

vereinfachte Ausschrei-

bung konnte teilweise auf 

Firmen gesetzt werden, die 

sich bereits vor vierzehn 

Jahren, als der Neubau 

begann, bewährten. „Die 

Leute kommen aus der Re-

gion und kennen sich aus. 

Einige sind nun schon das 

dritte Mal dabei“, erläu-

tert Thiele das Bautempo. 

Dafür konnten die Firmen 

„Bauentwurf Pirna“ und 

„Oberbayer Planen + Bera-

ten“ gewonnen werden. 

Bereits am 5. April 2014 

soll die Tourismusbörse der 

Neueröffnung der Toskana-Therme in Bad Schandau im Frühjahr
Sächsischen Schweiz hier 

stattfi nden, weil die Sa-

nierung des ebenso betrof-

fenen Nationalparkhauses 

vermutlich länger dauert. 

„Zusätzlich wollen wir, so-

bald es der Baufortschritt 

zulässt, die Bürger zu 

einem Tag der offenen Tür 

einladen, damit sie sich ein 

Bild von den Arbeiten ma-

chen können“, erklärt die 

Geschäftsführerin. Aber 

wichtiger für die ganze 

Tourismusregion sei natür-

lich die Wiedereröffnung 

als Attraktion und Wellnes-

stempel. 

Viel Aufwand wird in 

einen erweiterten Hoch-

wasserschutz gesteckt, wie 

Jana Thiele erklärt: „Unser 

Hochwasserschutzkonzept 

hat mehrere Komponen-

ten. Einer ist die äußere 

Flutwand, die binnen 24 

Stunden aufgebaut wird.“ 

Diesmal lag der höchste Pe-

gel zwar rund einen Meter 

unter dem von 2002, aber 

der Hochwasserscheitel 

hielt sehr lange an und fand 

mit der Zeit undichte Stel-

len. Dadurch wurde der 

Keller, immerhin 5000 

Quadratmeter groß, ge-

fl utet und Heizungs- und 

Lüftungstechnik sowie die 

gesamte  Badtechnik be-

schädigt. 

Jana Thiele auf ihrer größten Baustelle: 
Ostern 2014 soll die einzigartige Toskana-
Therme in Bad Schandau nach der Elbefl ut 
wieder hergerichtet sein – und wieder pure 
Wellness in malerischem Ambiente bieten. 
    Foto: Graph Konzept
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Private Kleinanzeige  (3 Zeilen) 5,00 €
ab der 4. Zeile 5 €, jede weitere 1,50 € (incl. MwSt.)
Gewerbliche Kleinanzeige (3 Zeilen) 10,00 €
jede weitere Zeile 3,00 € (zzgl. MwSt.)

Chiffre-Gebühr  + 3,00 €
Chiffre-Zusendung + 3,00 €
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An- und Verkauf
Geschäftskontakte
Immobilien / Wohnung
Stellengesuche
Stellenangebote
Auto und Mobiles
Kontakte / Dating
Partnersuche
Reise

Absender:                                                          Bankverbindung:

Name, Vorname __________________________  Konto-Nr.:_______________________________

Straße, Hausnr. __________________________  BLZ:  ___________________________________

PLZ, Ort ________________________________   Kreditinstitut: ____________________________

Telefon __________________________________

E-Mail: __________________________________  Unterschrift:_____________________________

kostenlose Immobilien- & 
Wohnungsanzeigen

Wohnungsmarkt
Bei Bautzen: Wohnung + Abstell-

räume zu vermieten, in Schloss, 
Infos: 0172 516012

Bei Görlitz: Im Schloss + Neben-
gebäude Wohn- u Lagerfläche zu 
vermieten. Infos: 0172 759205

Whg. in Wilthe/Tautewalde, 
47,3 qm sofort zu verm. EG 2 Zi., 
Wohn- u. Schlafzi., Kü. u. Bad m. 
Toil. Lagerraum f. Kohle u. Holz, 
da Ofenheiz. Gartenanteil mögl. Tel. 
02804182227.

Immobilien
Garage Flinzstraße: vermiete Ga-

rage im Komplex Flinzstr. Frei ab 
01.01.2014 Tel.03591 43506

Bäume schießen in die Höhe – ihr 
Erlös tut es auch! Verkaufen Sie 
Ihren Wald nicht ohne unser Ange-
bot! Ersteinschätzung vom Auktiona-
tor und Immo-Fachwirt Jan Hornig. 
Tel: 03591/ 3511725 od. hornigauk-
tionen.de

An und Verkauf
Kaufe alte Arztschränke, Instru-

mentenschränke, Umkleidespinde, 
Werkbänke aus Blech sowie 
Arztstühle(Drehstühle) aus DDR Po-
liklinik o. Krankenhaus. Tel. 0174 
7426533

Kaufe 800er Silberbesteck, auch 
90er, 100er Auflage u Einzelteile. 
Tel.: 01747426533

HHP Massageliege mit Bauchgurt 
(Andullationsgurt) in weiß oder gelb 
zu kaufen gesucht. 0340 2166966

Wohnmobilie

Verkauf von neuen  & gebrauchten  
Wohnwagen & Wohnmobilen,

bequeme Ratenzahlung, auch ohne 
Anzahlung möglich (Hausbank)

Inzahlungnahme aller Kfz/Reisemobile, 
Wohnwagen, Boote/Motorräder, 

auch bei laufendem Kredit kein Problem 
wir lösen ab. Günstige Vermietung von 

Reisemobilen. Top-Werkstatt Service 

www.wohnmobilcenter-sachsen.de
02994 Bernsdof (B97), Dresdener Str. 106a

Tel. 035723/93314 o. 0151/21923128

(7 Tage die Woche geöffnet, 
So = Schautag – Beratung u. Verkauf 
nur zu den gesetzl. Öffnungszeiten)

Reisen

Kur in Kolberg in Polen

www.kurhotelawangardia.de

Hausabholung inklusive!
Hotelprospekte & DVD gratis!

0048 943 555 126

14 Tage ab 429,– €

Stellenmarkt

Der BB
zieht um!
Ab Januar 2014 

finden Sie 
uns auf der 

Töpferstraße 5 
in Bautzen!

Telefonisch sind 
wir wie gewohnt 

unter Telefon 
03591 529380 

erreichbar.

Bergstraße 25 • 02692 Großpostwitz
Telefon: (035938) 9736

Wir suchen zur sofortigen Einstellung einen

Kellner (m/w)
Sie haben Interesse? Dann bewerben Sie sich unter:

Am 21. Dezember 
erscheint unsere letzte 

Ausgabe für dieses Jahr. 
Anzeigenschluss ist 
am Montag, 10 Uhr.  

Im neuen Jahr erscheinen 
wir am 25. Januar. 

Anzeigenschluss dafür 
ist am 20. Januar.

Tel.: (03591) 529380
www.digedags-shop.de

Bestellung unter:

Digedags
Die

Foto: fotolia.com

Bestellen Sie bis zum 18. Dezember, 
dann haben Sie es pünktlich auf 

dem Gabentisch.

M E I N   K L E I N A N Z E I G E N M A R K T

Gutgenutzt.de

Deutschlandweite
Kleinanzeigen unter
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Anruf genügt
Fachleute in Ihrer Nähe☎

Auto und Verkehr

PKW · LKW · BUS24
STUNDEN

K. Razeng, Niederkainaer Str. 3b, Bautzen

Abschleppservice
Bergedienst & Pannenhilfe
Straßendienst im Autrag des

Kfz-Unfallinstandsetzung  •  Freie Werkstatt  •  Autovermietung

0180 2222222ADAC

Bestattungen

Tag & Nacht für Sie da 03591 / 217 40

Bautzen I Crostau I Kamenz I Königswartha I Sohland I www.antea-bautzen.de

Dienstleistungen

Der Telemarkt UGDer Telemarkt UG
TV • Computer • Waschmaschinen

Kühltechnik • SAT-Anlagen u.v.m.

SERVICE & VERKAUF 03591-677776

Taucherstraße 22 · 02625 Bautzen · (ggü. dem Justizgebäude)

Verkehrsrecht • Arbeitsrecht • Familien- und Eherecht
Baurecht • Unterhaltsrecht • Erbrecht

Telefon (0 35 91) 44 22 8  ·  Telefax (0 35 91) 46 01 44

www.digedags-shop.de
Telefon: (03591) 529380

Abrafaxe
DigedagsBestellen Sie

bei uns!

Freizeit

Marken-Mode zum Outletpreis
Abendkleider • Smoking • Festmode ✆ 03591 3189909

GESCHENK-TIPP

Wie  kommst du mit dem 
Temperaturunterschied 
von fast 30 Grad zurecht 
und wie weit ist es von der 
Heimat entfernt?
Das ist wirklich nicht ganz 

ohne, es sind sogar über 30 

Grad und wird wohl noch 

ein paar Tage dauern bis 

sich der Körper akklimati-

siert hat. Unser Einsatzort 

war über 10.000 km von 

Bautzen entfernt.

Wo warst du genau auf den 
Philippinen im Einsatz?
Ich war in den Visayas auf 

der Insel Bantayan in der 

Stadt Santa Fe im Einsatz.

Was war deine Aufgabe 
dort?
Ich war als Logistiker tätig 

und damit für alles was mit 

Logistik im Zusammenhang 

stand verantwortlich. Sei es 

das Ausladen der Ausstat-

tung aus dem Flugzeug, 

die Verzollung, der Trans-

port ins Einsatzgebiet aber 

auch die täglichen Beschaf-

fungen und Versorgung der 

Helfer.

Herr Matthias Wünsch 
von der Firma Ausbau-
Trockenbau-Raumdekora-

tion aus Bautzen hat 150 € 
Sofortspende mitgegeben, 
wofür konntest du es vor 
Ort einsetzen, bzw. wem 
unterstützen?
Zum einen konnte es für 

den Aufbau der Unterkunft 

einer Familie genutzt wer-

den. Zum weiteren wird 

es an einer Schule für die 

Neubeschaffung von Un-

terrichtsmaterial verwen-

det. Eine tolle Sache mit 

der Spende wie ich fi nde, 

denn der Sturm hatte alles 

vernichtet.

Ist die‘ s jetzt abgeschlos-
sen für dich, oder must du 

noch einmal hin?
Ich bin derzeit für keinen 

weiteren Einsatz geplant, 

was aber nichts heisen mag. 

Vorerst genieße ich die Ad-

vents- & Weihnachtszeit in 

der Heimat bei Freunden 

und Familie, welchen ich 

recht herzlich für die Un-

terstützung während mei-

ner Abwesenheit danken 

möchte.

Sebastian Richter vom Bautzener THW 
aus Einsatz auf den Philippinen zurück
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Wölkau. (TiP) Wer kennt 

es nicht, dass bekannte 

Märchen von Rumpelstilz-

chen, dem kleinen knor-

rigen Wurzelzwerg der von 

der angehenden Königin 

ein Kleinkind erpressen 

will. Doch ist dieses Männ-

lein wirklich so böse? Oder 

sind es nicht vielmehr der 

verschwendungssüchtige 

König und die ehrgeizige 

Müllerstochter die um je-

den Preis Königin werden 

will? Oder der Müller der 

seine Tochter an den Kö-

nig verschachert?  Das 

Märchen wird natürlich 

nach den Brüdern Grimm 

erzählt, doch seid ihr si-

cher dass dort die ganze 

Wahrheit steht? Wie es sich 

wirklich zugetragen hat, 

wie Stroh zu Gold gespon-

nen wird und wer am Ende 

als Guter dasteht, seht ihr 

ab kommenden Freitag im 

Pferdehoftheater in Wöl-

kau. Und wie immer gibt es 

bei der Fassung von Jethro 

D. Gründer natürlich viel zu 

lachen und die Geschichte 

wird mit einem

 Augenzwinkern erzählt.. 

Für folgende Termine 

gibt es noch einige Kar-

ten: Rumpelstilzchen für 

Erwachsene am 20. und 
21. Dezember.  Beginn je-

weils 20 Uhr. Bei den vier 

Adventssonntagen für die 

Kleinen sind noch Plätze 

vorhanden. Beginn ist je-

den Sonntag um 15 Uhr.

Adventszeit – Märchenzeit! 
Rumpelstilzchen im Pferdehoftheater!
Das Märchen für Große und Kleine wie jedes Jahr

Kartenvorbestellungen 
unter: 03594 714738 oder  
www.gruender-gut.de

INFO

Am dritten Adventssonntag, 
dem 15. Dezember 2013, wird ab 14 Uhr 

zum Höckendorfer Adventsmarkt an und in der Medienscheune, 
Pulsnitzer Straße 35, eingeladen. Karen Hobelsberger aus Wachau 
lässt an diesem Nachmittag die Motorsäge schnurren und verwan-

delt Eichenstämme zu herrlichen Skulpturen. Bei zwei Vorführungen 
wird das interessierte Publikum in die Kunst des motorisierten Holz-
schnitzens eingeführt. Frau Hobelsberger hat bei unterschiedlichen 

Holzskulpturenwettbewerben schon viele Preise eingesammelt. 
Auch der Braunbär vor der Gemeindeverwaltung Wachau 

entstand aus ihren Händen. 

Darüber hinaus werden die beliebten Attraktionen für Auge, Ohr und Gaumen ge-
boten. Der Hauptpreis der Weihnachtstombola ist ein schmackhaftes Sortiment 
erlesener Pfefferkuchenspezialitäten. Der Weihnachtsmann kommt in diesem 
Jahr mal motorisiert. Man kann gespannt sein. Korbfl echter, Spinnradvorführung 
und Kunstgewerbe sind dabei. Die kleine Tierschau wird besonders Familien mit 
Kindern interessieren. Ein Echt Höckendorfer Bierglas gibt es als ein besonderes 
Weihnachtsgeschenk und als Alternative für den Landkalender. Der Adventmarkt-
Pfefferkuchen ist in geringen Stückzahlen nur an diesem Tag erhältlich. Vor Ort 
geräucherte Forellen und Knacker sowie Russischer Kakao warten ebenso auf die 
Genießer. Bereits am Samstag wird der Hof während der traditionellen Glühwein-
probe ab 17 Uhr im Lichterglanz erstrahlen. Fo
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Elfriede Becker 
und Manfred 
Heine am 
Spinnrad in der 
gemütlichen 
Medienscheune

Bühnenprogramm: 
14.00 Uhr
Posaunenchor Höckendorf
14.30 Uhr 
Vorführung Holzgestaltung
15.00 Uhr 
Programm der Kinder
15.30 Uhr 
Vorführung Holzgestaltung 
16.00 Uhr Weihnachtsmann 

www.medien-scheune.de

  Adventsmarkt mit Holzgestalterin in Höckendorf

Fo
to

s:
 T

iP



BB-Veranstaltungstipps  |  31

KONZERT-
VERLEGUNG 

und 
KÜNSTLER-
WECHSEL

von der Schützenplatz-
halle in den Keglersaal im 

Bautzener Brauhaus

Leider kann die Künstlerien 

SALLY CARR, die Sänge-

rin der Band „MIDDLE OF 

THE ROAD“, aus gesund-

heitlichen Gründen an der 

Tournee nicht teilnehmen. 

Der Veranstalter hat sich 

entschlossen, Chris An-
drew zu engagieren. Auch 

er verfügt über sein sehr 

gutes Hitrepertoire und 

wird in der Konzertpau-

se eine Autogrammstunde 

geben und seine CD ś zum 

Kauf anbieten.

14. Dezember

FAMILIE
11.00 bis 21.00 Uhr: Weih-
nachtsmarkt Hoyerswerda, Te-
schen-Markt

14.00 bis 23.00 Uhr: Märchen-
haftes Advents-Spectakulum 
Kamenz

15.00 Uhr: „Verzaubert im Mu-
seum“ Zaubershow im Museum 
Bautzen mit Olly

15.30 Uhr: „Peter und der Wolf“ 
Puppenspiel mit dem Puppen-
theater des DSVT im Rathaus 
Bautzen

16.00 Uhr: „Jank a Hanka“ (Kin-
deroper in sorbischer Sprache) 
im Sorbischen National-Ensemb-
le Bautzen, Äußere Lauenstr. 2

17.00 Uhr: Advents- und Weih-
nachtsmusik mit den Chören und 
Instrumentalkreise der Kirch-
gemeinden in der Kirche Pur-
schwitz

ab 11.00 Uhr: Advensmarkt in 
Wilthen, Sankt-Barbara-Platz

10.00 bis 19.00 Uhr: bis 22. De-
zember Gänsemarkt in der Gän-
sezucht Königswartha 

14.00 Uhr: Im Tierheim Bloa-
schütz fi ndet die alljährliche 
Weihnachtsfeier statt, zu der wir 
alle Mitarbeiter(innen), Mitglieder, 
Gassigänger, Spender & Spon-
soren recht herzlich einladen. Ab 
14:00 Uhr wollen wir bei Stollen, 
Weihnachtsgebäck, Kaffee und 
Glühwein die weihnachtliche 
Stimmung genießen.

VORTRAG
Tagung des Sorbischen Instituts 
in Bautzen: „Kulturelle Diversität 
und gesellschaftliche Teilhabe“ 
Informationen unter www.serb-
ski-institut.de

SPORT
9.00 Uhr: Budissa-Fußballturnier 
der G-Junioren in der Daimler-
Turnhalle Bautzen 

15. Dezember

FAMILIE
11.00 bis 19.00 Uhr: Weih-
nachtsmarkt Hoyerswerda, Te-
schen-Markt

14.00 Uhr: Weihnachtsmarkt in 
Putzkau, Gelände am Bürger-
haus

13.00 bis 18.00 Uhr: Weih-
nachtsmarkt beim Autohaus 
Hennersdorf in Kubschütz

14.00 Uhr: Weihnachtsmarkt im 
Vierseitenhof Kirschau

13.00 bis 20.00 Uhr: Märchen-
haftes Advents-Spectakulum Ka-
menz, Malzhaus

15.00 Uhr: „Basteln Himmlische 
Geschöpfe“. Aus Märchenwolle 
entstehen wunderschöne En-
gelsfi guren. Für maximal 15 Kin-
der ab 9 Jahre (Kosten: 1,00 €). 
Museum Bautzen.

KONZERT
15.00 Uhr: Familienkonzert 
„Weihnachten daheim“ im Ba-
rockschloss Rammenau

SPORT
9.00 Uhr: Budissa-Fußballturnier 
der F2/F3-Junioren in der Daim-
ler-Turnhalle Bautzen

14.30 Uhr:  Budissa-Fußballtur-
nier der E3-Junioren in der Daim-
ler-Turnhalle Bautzen

16. Dezember 2013 

VORTRAG
14.00 Uhr: Öffentlicher Vortrag 
im Sorbischen Institut in Bautzen: 
Prof. Yaron Matras (Manchester) 
spricht zum Thema: „Wie viele 
Sprachen haben Mehrspra-
chige?“

17. Dezember 2013

KONZERT
16.00 Uhr: Bläserkonzert mit 
dem Jugendblasorchester Baut-
zen auf dem Hauptmarkt in Bau-
tzen

20. Dezember 2013

KONZERT
19.00 Uhr: Orgelvesper der Ev.-
Luth. Kirchgemeinde Putzkau in 
der Kirche Schmölln mit Schwes-
terkirchgemeinden Demitz-Thu-
mitz und Schmölln

21. Dezember 2013

KONZERT
17.00 Uhr: Mit dem Chor des 
Sorbischen Jugendensembles 
erklingen in der Bautzener Mi-
chaeliskirche festliche Lieder 
zum Advent unter der Leitung 
von Kantor Friedemann Böhme.

22. Dezember 2013 

KONZERT
10.15 Uhr: Adventliche Bläser-
musik mit dem Beiersdorfer Po-
saunenchor in der Taubenheimer 
Kirche.

16.00 Uhr: Kleines Adventskon-
zert in der Kirche Bluno Es musi-
ziert das Sorbische National-En-
semble Bautzen

16.00 Uhr: Advents- und Weih-
nachtsmusik mit den Chören und 
Instrumentalkreise der Kirch-
gemeinden in der Kirche Wei-
ßenberg

FAMILIE
16.00 bis 18.00 Uhr: Weih-
nachtslichter am Klosterberg, 
Treffpunkt  Gaststätte Kmoch, 

Hauptstraße 14. Erleben Sie an 
romantischer Stätte eine Einstim-
mung auf Weihnachten im Ker-
zen- und Fackelschein, umrahmt 
von Blechbläsern und Chor. 
Glühwein, Bratwurst und andere 
Leckerein. Veranstalter: Granit-
dorf e.V. Demitz – Thumitz.

25. Dezember 2013

KIRCHE
10.00 Uhr: Sorbisch/wendischer 
Gottesdienst mit Krippenspiel in 
der Klosterkirche Cottbus

26. Dezember 2013 

THEATER
17.00 Uhr: „Hody z cowboyjom 
Tomom“ (Weihnachten mit Cow-
boy Tom) im Bautzener Burgthe-
ater

27. Dezember 2013

 

Traditionstreffen 2013
Das Schiller-Gymnasium und 
der Freundeskreis des Schil-
ler-Gymnasiums Bautzen 
laden auch in diesem Jahr 
am 27.12.2013, ab 19.00 
Uhr zum Traditionstreffen in 
die Gaststätte „Brauhaus“ 
(ehem. Keglerheim), Thomas-
Mann-Straße 7 in Bautzen 
ein. Ehemalige Schüler sind 
dazu herzlich eingeladen. 
Weiterhin können Eintrittskar-
ten über die Internetadresse 
freundeskreisschillergym@
web.de vorbestellt werden. 
Die Eintrittskarten zum Preis 
von 5,00 € erhalten Sie nur 
an der Abendkasse.

Hochkarätiger Turniersport trifft eine umfassende 
Ausstellung, informative Sonderschauen vereinen 
sich mit unterhaltsamen Abendshows. PARTNER 

PFERD: Das ist Pferdesport pur, Stars zum „Anfas-
sen“ und ein Familientreffen der Pferdesportfans 
– Leipziger Messe GmbH, Messe-Allee 1 in Leipzig.

Zum Abschluss des 

Fußballjahres können 

sich die Oberlausitzer 

Fußballfans noch ein-

mal auf einen besonde-

ren Leckerbissen freu-

en. Am Samstag, 14. 
Dezember, fi ndet um 

13 Uhr im Bautzener Stadi-

on Müllerwiese das Ober-

lausitzderby zwischen Bu-

dissa Bautzen und dem FC 

Oberlausitz Neugersdorf 

statt. 

Das Duell ist Teil des 

Viertelfi nals im sächsischen 

Landespokal. Beide Mann-

schaften standen sich Ende 

September bereits im Ober-

liga-Punktspiel gegenüber. 

Damals gewann Budissa in 

Neugersdorf knapp mit 3:2. 

Klar, dass die Neugersdor-

fer auf Wie-

dergutma-

chung aus 

sind. Be-

feuert wird 

das Duell 

zusä tz l ich 

noch durch 

die Tatsache, dass in den 

Neugersdorfer Reihen mit 

Petrick, Marrack ehemalige 

Budissa-Spieler stehen. 

Auf Budissa-Seite trugen 

unter anderem Kolan und 

Höer vorher das Trikot der 

Gegenseite. 

Auch sportlich genügt 

die Ansetzung höheren 

Ansprüchen, schließlich 

belegen die beiden Mann-

schaften derzeit souverän 

Platz 1 und 2 der NOFV-

Oberliga Süd.

Eisdisko am 21.12.2013 von 19.30 bis 21.30 Uhr

Öffnungszeiten in der Weihnachtszeit:
Freies Laufen vom 20.12.2013 bis 05.01.2014 · täglich 13 – 17 Uhr.
Am 24.12. und 31.12.2013 bleibt die Anlage geschlossen.

Freizeitpark Niesky Eisstadion
Plittstraße 20 · 02906 Niesky
    03588 2531-10 · www.sf-niesky.de

Oberlausitz-Derby
im Sachsen-Pokal
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ab89,95 EUR
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* Einbaubeispiel:
 Opel Astra F, Astra G,
 Corsa 8V,
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PKW-Anhänger
499,00EURONEU ab

Kleine Baschützer Straße 8 03591 327706

Auto & mehr

ZahnriemenZahnriemen

Freie Kfz-Werkstatt und Autoteile

Edle Weihnachtspralinen, 

ein Buchgutschein oder ein 

hochwertiges Schreibset 

– viele Arbeitgeber nutzen 

die Weihnachtszeit, um 

sich bei ihren Mitarbei-

tern mit einem Präsent zu 

bedanken. Doch kann es 

schnell passieren, dass sich 

nicht nur der Arbeitneh-

mer an der gutgemeinten 

Extraleistung erfreut, son-

dern auch das Finanzamt. 

Was viele nicht wissen: 

Oft zählen Geschenke als 

geldwerter Vorteil und so-

mit zum steuerpfl ichtigen 

Arbeitslohn. Wer Zuwen-

dungen also nicht korrekt 

versteuert, erlebt oft eine 

böse Überraschung in Form 

einer Steuernachzahlung. 

Manfred Dehler, Präsident 

der Steuerberaterkammer 

Nürnberg, gibt Tipps rund 

um das Thema steuerfreie 

oder steuerpfl ichtige Ge-

schenke.  

Kleine Geschenke 
erhalten die 

Freundschaft – 
oder? 

Ein kleines Dankeschön 

vom Chef ist nett, kann 

für den Arbeitnehmer aber 

schnell zur Belastung wer-

den, deshalb: Aufgepasst! 

„Geschenke sind für den 

Arbeitnehmer dann steu-

erfrei, wenn es sich um 

sogenannte Aufmerksam-

keiten wie Blumen oder 

eine Flasche Wein han-

delt“, so Manfred Dehler. 

Diese „Gelegenheitsge-

schenke“ kann der Arbeit-

geber seinem Mitarbeiter 

zu persönlichen Anlässen, 

wie Geburtstag, Hochzeit 

oder auch der Geburt eines 

Kindes überreichen. Wich-

tig ist, dass der Wert des 

Geschenkes die Freigrenze 

von 40 Euro einschließlich 

Umsatzsteuer nicht über-

steigt. „Wird die 40-Euro-

Grenze nämlich überschrit-

ten, dann ist das Geschenk 

für den Arbeitnehmer in 

vollem Umfang steuer- und 

beitragspfl ichtig“, erklärt 

der Experte.  

Weihnachtszeit ist 
Geschenkezeit

Bei Weihnachtsgeschenken 

sieht es da allerdings schon 

anders aus. Sie werden als 

„Sachbezüge“ bezeichnet, 

die grundsätzlich zum steu-

erpfl ichtigen Arbeitslohn 

zählen. „Diese Geschenke 

sind allerdings steuerfrei, 

solange die monatliche 

Sachbezugsfreigrenze von 

44 Euro nicht überschrit-

ten wird“, so Dehler. Doch 

Vorsicht bei Geldgeschen-

ken! Die Steuerfreiheit 

bezieht sich nur auf Sach-

zuwendungen, nicht auf 

Bargeld. Auch wenn es sich 

nur um einen Betrag von 10 

Euro handelt, muss dieser 

als Arbeitslohn versteuert 

werden. Aber wie sieht es 

eigentlich mit Gutscheinen 

aus? Bis zur Freigrenze 

von 44 Euro im Monat gel-

ten auch sie als steuer- und 

abgabenfreier Sachbezug. 

Eine Ausnahme gibt es: 

„Hat der Arbeitnehmer ein 

Wahlrecht, kann also zwi-

schen der Sache und dem 

Barbetrag des Gutscheins 

entscheiden, liegt ein steu-

erpfl ichtiger Arbeitslohn 

vor“, weiß Dehler. „Selbst 

wenn letztlich die Sache 

zugewendet wird.“ 

Geschenke Dritter 
– was gibt es zu 

beachten? 

Ein VIP-Ticket für ein Fuß-

ballspiel des Lieblingsver-

eins – das klingt zunächst 

nach einem tollen Weih-

nachtsgeschenk. Doch wird 

es zum Beispiel von einem 

Geschäftspartner des Ar-

beitgebers zugewendet, 

gibt es Wichtiges zu beach-

ten: Auch die Geschenke 

Dritter sind zu versteuern. 

„Fällt dem Finanzamt ein 

größeres Geschenk wie 

ein exklusives Ticket oder 

eine Reise als unversteuert 

auf, drohen Steuernach-

zahlungen oder Ordnungs-

gelder“, so Dehler. 

Pauschalsteuersatz 
– so profi tieren 
beide Seiten 

„Damit der Beschenkte bei 

Überschreitung der Frei-

grenze keine böse Überra-

schung wegen einer Steuer-

nachzahlung erlebt, besteht 

für den Zuwendenden seit 

dem 1. Januar 2007 eine 

sogenannte Pauschalie-

rungsmöglichkeit“, erklärt 

Dehler. „Dabei übernimmt 

der Arbeitgeber die Ein-

kommensteuer für den Ar-

beitnehmer, und kann das 

Geschenk dann pauschal 

mit 30 Prozent plus Solida-

ritätszuschlag und Kirchen-

steuer versteuern.“

(Weihnachts-)Ge-
schenke vom Chef

Steuerpfl ichtig oder steuerfrei? Was Arbeitnehmer wissen müssen  
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Am 21. Dezember 
erscheint unsere letzte 

Ausgabe für dieses Jahr. 
Anzeigenschluss ist 
am Montag, 10 Uhr.  

Im neuen Jahr erscheinen 
wir am 25. Januar. 

Anzeigenschluss dafür 
ist am 20. Januar.


